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1. Monitoring HACCP

Legislativni rdmec HACCP

Podle pravniho predpisu (Nafizeni Evropského parlamentu a rady (ES) ¢. 852/2004) jsou vSichni
provozovatelé stravovacich zafizeni povinni vytvofit a zavést stadlé postupy zaloZené na zasadach
HACCP a postupovat podle nich. V praxi to znamena: Aby provozovatel stravovaci sluzby zajistil
zdravotni nezavadnost pokrm({ po celou dobu jejich pouzitelnosti, musi urcit ve vyrobnim procesu,
pfi skladovani, pripravé, rozvozu a uvadéni do obéhu, technologické useky (kritické body), ve kterych
je nejvétsi riziko poruseni zdravotni nezadvadnosti, provadét jejich kontrolu a vést potrebnou
evidenci.

Legislativa - duleZité zakony a vyhlasky:
Zakon 258/2000 O ochrané verejného zdravi
Nafizeni Evropského parlamentu a rady (ES) ¢. 852/2004

V praxi to pro provozovatele znamend vytvofit plan kritickych bodl, vést jeho dokumentaci a
provadét pravidelna méreni jednotlivych znakl (obvykle teplota, ¢as, relativni vihkost...) a porovnavat
namérené hodnoty s povolenym rozsahem. Evidence se vede po dobu 1 mésice az 1 roku, v zavislosti
na typu Udaje. Ve vétSim gastronomickém provozu to znamena provadét méreni prakticky ve vSech
operacich procesu vyroby pokrm( — pfijem, skladovani, pfiprava, vyroba, vydej, likvidace a to véetné
moznych variant napf. zchlazovani, zmrazovani, regenerace ¢i vyroby polotovar(.

Obecny popis

Vtomto projektu se pocitd se zavedenim systému kritickych bodl HACCP, jehoZ soucasti je i
monitoring sledovanych znakl pfi pfijmu potravin, béhem skladovani, pfipravy vyroby, vyroby,
vydeje a distribuce pokrmu. Sledované znaky se daji sledovat v potravinach, na technologiich a
v prosttedi, kde se dany pokrm nebo potravina nachazi s ohledem na principy SVP (Sprdvné vyrobni
praxe). K tomuto Ulelu slouzi méridla, at jiz samostatna nebo propojena do pocitadovych systémd.
Zaznamy ztéchto meéfidel jsou zapisovany do softwarového systému HACCP a to formou
elektronickou a rucni. Mérfeni jsou provadéna kombinaci stacionarnich cidel teploty a vlhkosti
(prostorové teploty, vlhkosti), pfipojenim komunikacnich rozhrani ¢idel u varnych technologii, ktera
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jsou vybavena digitdlnim vystupem, pfipojenim dodatecné instalovanych dcidel u zafizeni a
technologii, které nejsou vybaveny komunikaénim protokolem a vSe byvd doplnéno ruénimi
prenosnymi méridly.

Reseni

- Projektova dokumentace resi komplexni zavedeni softwarového systému HACCP vcetné
automatického monitorovaciho systému.
Jde o komunikacni sit, ktera kabelem spojuje jednotlivé prvky: stabilni ¢idla umisténa napf.
ve skladech, varné technologie napf. konvektomaty, vydejni a ostatni zafizeni s
monitorovacim software do jednoho celku. Jednotlivd ¢idla jsou zapojena v sérii (v linii) a
komunikuji po lince RS485. Varné technologie jsou klince pfipojeny ptimo, pokud jsou
vybaveny komunika¢nim rozhranim RS485. Jednotlivé linie zacinaji u fidiciho pocitace a konci
u posledniho méreného bodu podle schématu:

Varna technologie 1 Varna technologie 2
Cidlo4 Cidlo5 Cidlo6
\/ \/

(systRei(:ri\CLlj-\CCCP) -
|

- Na pfrislusném PC bézi trvale systém monitoringu, ktery pravidelné kontroluje a uklada
hodnoty pro pfipadnou pozdéjsi kontrolu. UZivatel muze z kteréhokoli pocitace v siti ovérit
pfislusné hodnoty, je upozorfiovan na prekroceni mezi (vizualné, akusticky, zaslanim zpravy)
a v pfipadé navstévy kontrolnich organi ma dokumentaci k dispozici. Tato varianta je zvolena
i z nasledujicich davodu:

=  minimalné zatéZuje personal dalsi povinnosti (v pfipadé navaznosti na dalsi SW je
mozZné minimalizovat rucni evidenci)

= sniZeni rizika , lidského faktoru” (odpada riziko selhani pfi méreni hodnot jako napf.
chybné odecteni mérenych hodnot nebo Umysiné vyplnéni nepravdivych udajt)

= minimalni investice pro nové projekty (v pfipadé rekonstrukce, nebo nové stavby
provozu jsou naklady nizsi v porovnani s naklady montaze u , bézicich” provoz)

=  systém nema kromé spotreby elektrické energie a bézné udrzby vypocetni techniky
zadné dalsi provozni naklady

= systém poskytuje aktudlni hodnoty, na které lze okamZité reagovat.
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Pozadavky na funk¢énost systému:

- Softwarové resSeni systému HACCP pro spravu a evidenci kritickych bodu a kritickych
kontrolnich bodd, spravné vyrobni praxe, sanitaci, vyrobnich postupti od pfijmu surovin po
vydej hotovych pokrmu a legislativy

- Sbér dat ze vSech technologickych zafizeni podléhajicich sledovani HACCP (chlazené a
mrazené sklady, suché sklady, pfirucni sklady) véetné varnych technologii (konvektomaty,
kotle, panve, mycky, rychlezchlazovaci zafizeni)

- Distribuce naméfenych dat po siti (moZnost zobrazeni mérenych a archivovanych tdajt na
libovolném pocitaci v siti)

- Inteligentni vyhodnoceni poruchovych stavi (Casové zpoZdéni zaslani varovné zpravy
definovatelné pro kazdé zafizeni samostatné), aby nedochazelo k planym hlasenim a
poplachtim

- MoiZnost definice zplisobl hlaseni poruchovych stavi a jejich distribuce konkrétnim
zodpovédnym osobam pro jednotlivé skupiny zafizeni

- Zobrazovani hodnot pouze zvolenych skupin zafizeni podle kompetenci osob

- Kompletni fesSeni problematiky HACCP nebo propojeni s nadfazenym systémem HACCP

- Zavedeni systému HACCP v provozu a priprava na certifikaci

- Dodavatel musi mit zavedeny systém 1S09001

Linie zacinaji u fidiciho pocitace v mistnosti ¢. 1.53 (Kancelaf vedouci kuchyné) a kon¢i u posledniho
méreného bodu viz. pldorysny vykres. Je nutné zabezpedit privod strukturované kabeldze vnitini
datové sité kfidicimu pocitaci pro moznost distribuce namérenych hodnot. Kabelové trasy jsou
vedeny tak, aby se minimalizovala moZnost jejich poruseni a to nejlépe v podhledech a v
ohebnych trubkach prdméru 23. Je moino vyuzit spolecnych Zlabovych konstrukci
s telekomunika¢nimi rozvody. Useky vedené zpodhledu ksnimaldm teploty a technologickym
zafizenim zdénymi a podlahovymi konstrukcemi jsou vidy chranény trubkami. Vyvody se zakoncuji
dle rozpisky na ptdorysnych vykresech.

Pro zapojeni prostorovych cidel a ¢idel v chladicich technologiich (data i napajeni stejnym kabelem) je
zapotiebi samostatny komunikacni rozvod stinénym kabelem 4 kroucenych pard, optimalné stinény
twist-pair kabel (STP nebo FTP, AWG24) pro datové komunikaéni rozvody kategorie 5 (Cat5) a vySsi
v bezhalogenovém provedeni (LSOH/LSZH). Zapojeni se provadi v linii (od ¢idla k ¢idlu). V misté
vyvodu mUze byt kabel prerusen.

Pro zapojeni komunikace se zafizenimi (varné technologie — kotle, panve, konvektomaty.... (data) je
zapotiebi samostatny komunikacni rozvod stinénym kabelem 4 kroucenych pard, optimalné stinény
twist-pair kabel (STP nebo FTP, AWG24) pro komunika¢ni rozvody kategorie 5 (Cat5) a wvyssi
v bezhalogenovém provedeni. Zapojeni se provadi v linii (od zafizeni k zafizeni). V misté vyvodu muize
byt kabel pferusen.

UloZeni datového vedeni provést vsouladu sCSN a predpisy souvisejicimi. Kabelové trasy
slaboproudého rozvodu nesmi byt vedeny v soubéhu se silnoproudymi rozvody ve vzdalenosti mensi
nez 30 cm.

Datové vedeni — kabel FTP/STP datovy kabel CAT5 (napf. Belden STP1734A, FTP133E).
Linii m0Ze byt i vice, kazda musi zac¢inat v mistnosti (kancelafi), kde bude umistén pocitac¢ a kondit u

daného posledniho zafizeni (cidla). Na poradi cidel nezalezi. V jedné linii mohou byt zapojeny
libovolné body typu A, B, C a D. Varné technologie (body typu E) musi byt zapojeny samostatnou
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vétvi (vétvemi). Kabelové vedeni je v misté pfipojeni vyvedeno smyckou, smycka mulze byt v misté
pfipojeni prerusena (napf. pro lepsi manipulaci pfi protahovani kabelu). Vedeni kabelu libovolné,
nejlépe vytrubkovano. Délka jedné vétve max. 1000m, pocet Cidel na jedné vétvi max. 30 (vétsi pocet
je nutné konzultovat s dodavatelem feseni).

Zakonceni jednotlivych smycek:

A

w

LI.

M.

V.

Smycka vyvedena ve vysce 1.7 — 2 m do standardni pristrojové kulaté krabice do zdi, primér
68 mm. Volny konec kabelu 0.5 m.
Smycka vyvedena nad stropem boxu z trubky ve zdi nebo ze stropu. Volny konec 5 m.
Smycka vyvedena do standardni pfistrojové kulaté krabice do zdi, primér 68 mm. Volny
konec 0.5m. Krabice umisténa vedle zasuvky urc¢ené pro napajeni zafizeni.
Smycka vyvedena z trubky v misté ostatnich vyvodu pfipojeni dané technologie (obvykle
podlahou).
V pripadé vyvedeni na zdi zakoncit trubku standardni pfistrojovou kulatou krabici do zdi,
prdmér 68 mm. Volny konec kabelovych vyvodd 3 m.
Samostatna kabelova linka vyvedend z krabice, primér 68, pro pripojeni vodotésné
pocitacové zasuvky LAN 1xRJ45 (pfipadné LAN 2xRJ45 pfti sdruZeni zasuvek pro 2 zafizeni).
Pozadavek kryti min. IP44. Volny konec 0.25m.
Samostatna kabelova linka vyvedena z trubky ze zdi nebo z podlahy v misté ostatnich vyvod
pro pripojeni technologie k napajecimu vedeni. Kabel bude osazen konektorem RJ45 pro LAN
pfipojku. Volny konec 3 m.
Smycka vyvedena z trubky pobliz zasuvky pro pfipojeni napajeni mobilniho zafizeni. Obvykle
vevySce 1az 1,5 m.
Smycka vyvedena ve vysce 1.7 — 2 m z trubky ve zdi. Volny konec kabelu 0.5 m.

Rozvody budou vedeny podhledy, podlahou nebo zdi, k jednotlivym technologiim svedeny
chranickou a vyvedeny s ostatnimi vyvody k dané technologii.

Vsechny boxy budou pfipojeny prlichodkou ve stropu boxu, kde budou kabely zafixovany
silikonovym tmelem — fesi dodavatel HACCP.

Kabely pro monitoring HACCP budou vyvedeny v mistech napajecich kabell pro monitorovana
zafizeni tak, aby mohly byt do zatizeni zataZeny spolecné. Pfipadné budou vyvedeny instalaéni
krabici vedle zasuvky 230V, ktera je urcena pro danou technologii — koordinovat se
silnoproudem.

V misté ukonceni kabell poZadavek na zasuvku LAN a cca 4x zasuvku 230V.

Kabely instalovat do trubek minimalni pevnosti 750 N / 5 cm. Pfednostné do hladkych ohebnych
trubek.

Vyusténi z podlahy realizovat pomoci L nebo T dild, do kterych nasadit pevnou trubku, ktera bude
zafiznuta nad podlahou v minimalni vySce 5 cm aZ v dobé montaze, aby byl kabel viditelné
mechanicky chranén. Vyvody z podlahy tésnit proti pronikani vody.

Smycky mohou byt v misté vyvodu preruseny.

Provedeni kabelaZe bude respektovat Pozarné bezpecnostni feseni stavby.

POZOR:

ZpUsob zakonceni u jednotlivych monitorovanych mist bude doupresnén na zakladé vybranych
typu technologii a poZadavku investora (volny kabel, zasuvka Tango nebo krabicka).
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V dokumentaci se pouziva nasledujici znaceni pfipojnych bodU:

A. Prostorovy teplomeér: sklady, chlazené kuchyné a chlazené pfipravny

B. Chladici a mrazici boxy

C. Chladici technologie s pohyblivym pfivodem (do zasuvky): chladici a mrazici skfing,
chladnicky.

E. Technologicka zatizeni pfipojena sériovou linkou: konvektomaty, kotle, panve, tabletovaci
pasy, mycky, Sokery, chladici stoly, vitriny.

L. Technologicka zafizeni (napf. konvektomaty, panve, kotle) s externim ethernetovym
pfipojenim LAN

LI. Technologicka zafizeni (napf. panve, kotle) s internim ethernetovym pripojenim LAN

V. Prostorovy vlhkomér s teplomérem

Délka jedné vétve maximalné 1000 m, pocet Cidel na jedné vétvi max. 35.

Kabelové trasy slaboproudého rozvodu nesmi byt vedeny v soubéhu se silnoproudymi rozvody ve
vzdalenosti mensi nez 30 cm.

Provedeni rozvod(i bude respektovat pozarni zpravu a souvisejici normy CSN.

Zakladni pozadavky pro montaz a uvedeni zafizeni do provozu

Montaz: Montaz zafizeni smi provadét pouze firma, kterd ma pro tuto cCinnost vyskoleny personal.
Kromé toho musi byt pracovnici dodavatelskych firem prokazatelné vyskoleni vyrobcem pfislusného
zafizeni a musi mit osvédcéeni o opravnéni zafizeni montovat ¢i provadét na ném servis. Pri instalaci
musi pracovnici dodavatelskych firem bezpodminecné dodrZovat vsechna pravni ustanoveni, tykajici
se bezpecnosti prace a ochrany zdravi pracovnik(l. MontaZ musi odpovidat pfislusnym technickym
podminkam vyrobcl. ZaFizeni smi byt pfipojena na napajeci elektrickou sit teprve po provedeni fadné
revize. Revizni zprava o stavu elektrického napajeni a pfivodu nesmi byt po Ihité dané technickou
normou.

Seznam mist pfipojenych k monitoringu - Skladovaci prostory a zafizeni

Provedeni
P.¢. | Podl. | Mistnost.c. Pos. Popis Velicina | Typ C¢idla | vyvodu
1| 1.NP
2 1.25 PRIPRAVNA JIDEL - SKOLKA
3 25.3 Chlazeny stul trisekcovy T QTC E
4 1.49 DENNi SKLAD TV Qrv \
5 49.3 Mrazici sk¥in 700 Itr. T QTcC C
6 49.4 Chladici skrin 600 Itr T QTC C
7 49.4 Chladici skrin 600 Itr T QTC C
8 1.50 VARNA
Chlazeny stil tfisekcovy, zadni a
9 50b.3 pravy lem T QTC E
10 50b.5 Chladici skrir 600 Itr T QTC C
Chlazeny stil tfisekcovy, zadni a
11 50c.3 pravy lem T QTC E
Chlazeny stll tfisekcovy, zadni a
12 50d.5 pravy lem T QTC E
13 50f.8 Chlazeny stul t¥isekcovy, zadni a T QTC E
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pravy lem
14 1.54 VYDEJ JIDEL
15 54.2 Ohfivaci stll vydejni na 3x GN1/1 T QTC E
16 54.2 Ohfivaci stll vydejni na 3x GN1/1 T QTC E
17 54.2 Ohfivaci sttl vydejni na 3x GN1/1 T QTcC E
Chladici vitrina otevrena
18 54.6 samoobsluzna T QTC E
Chladici vitrina oteviena
19 54.6 samoobsluzna T QTC E
20 | 1.PP
21 S1.44 CHLAZENY SKLAD ODPADKU
22 44.1 Chladici skfin 600 Itr T QTC C
CHLADICI BOX - KORENOVA
23 $1.50 ZELENINA
24 50.1 Chladici box na kofenovou zeleninu T QTB B
25 $1.51 SUCHY SKLAD TV QTVv %
26 $1.52 CHLADICI BOX - MLEKO, TUKY
27 52.1 Chladici box na mléko a tuky T QTB B
28 $1.53 CHLADICI BOX - ZELENINA
29 53.1 Chladici box na zeleninu T QTB B
30 $1.54 MRAZICi BOX - ZELENINA
31 54.1 Mrazici box na zeleninu T QTB B
32 $1.55 CHLADICI BOX - MASO
33 55.1 Chladici box na maso T QTB B
34 $1.56 MRAZICi BOX - MASO
35 54.1 Mrazici box na zeleninu T QTB B
36
Vysvétlivky:
QTC...teplotni ¢idlo s pfevodnikem pro zabudovani do zafizeni kabelové konektorované,
QTV...kombinovany pfevodnik vlhkosti a teploty
Predpoklad:
- U zafizeni budou osazena samostatna Cidla teploty s komunikacnim pfevodnikem
Seznam mist pfipojenych k monitoringu - varné technologie
Provedeni
P.C. | Podl. | Mistnost.c. Pos. Popis Veli¢ina | Typ ¢idla | vyvodu
1| 1.NP
2 1.25 PRIPRAVNA JIDEL - SKOLKA
3 25.10 Podstolova mycka T QTC C
4 1.50 VARNA
5 50e.3 Mycka na cerné nadobi T QR22+JR E
Panev multifunkéni o objemu 1311,
6 50g.1 sklopna T R1+TR5 L
Panev multifunkéni o objemu 1311,
7 50g.3 sklopnd T R1+TR5 L
Panev multifunkéni tlakova o objemu
8 50g.5 131l T R1+TR5 L
Kotel tlakovy multifunkéni hranaty o
9 50g.9 objemu 295I T R1+TG8 L
Kotel rychlovarny s kulatou vlozkou
10 50g.12 150l T R1+TG8 L
11 50h.1 Elektricky konvektomat na 20x1/1 GN T IKR L
12 50h.1 Elektricky konvektomat na 20x1/1 GN T IKR L
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13 50h.1 Elektricky konvektomat na 20x1/1 GN T IKR
Multifunkéni sklopna tlakova panev
14 50i.1 165| T R1+TR5
Multifunkéni sklopna tlakova panev
15 50i.3 165I T R1+TR5
16 1.52 UMYVARNA BiLEHO NADOB{
17 52.5 Myci stroj T QR22+JR
18
Vysvétlivky:

R1..pfevodnik teploty Pt100/RS485, TGS..teplotni ¢idlo Pt100 do 150°C, TR5..teplotni ¢idlo Pt100 s teplotni
odolnosti do 200°C, S2...vpichova teplotni sonda potravinarska Pt100, IKR...integrované komunikacni rozhrani,
QR22...pfevodnik teploty s kabelovym teplotnim cidlem a digitalnim vstupem, JR...pomocné relé

Pfedpoklad:

- U zafizeni budou osazena samostatna cidla teploty s komunikaénim prevodnikem s vyjimkou

zafizeni pripojenych pres IKR

- U zafizeni IKR se predpoklada pfipojeni na standardni priimyslové komunikacni rozhrani (stroj jim

musi byt pfedem vybaven)




