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2.Seznam priloh:

1.Technicka zprava - 5 A4

2.Technicka specifikace stroju a zarizeni - 9 A4
3.Pudorys 1.NP kuchyné — novy stav, mér: 1:100 - A3
4.Pudorys 2.NP kuchyné — novy stav, méi: 1:100 - A3

3.Uvod technické zpravy:

Tato dokumentace pro stavbu — DPS fesi stavebni Upravy v objektu Matefské Skoly v Unkovicich. V &asti
Technologie stravovani se jedna o stavebni Gpravy v nové $kolni kuchyni pro ZS+MS, ktera bude nyni
umisténa ve 2.NP.

V soucasné dobé je kuchyné umisténa v 1.NP a vyrabi denné 78 porci — obédl v jednom druhu. Z toho 40
porci je pro zaky ZS, 28 pro déti MS a 10 porci pro dospélé-zaméstnance.

V dal$ich letech se predpoklada narlst podtu zakid v ZS a MS a proto nova kuchyné bude navrzena na
kapacitu - vyrobu az 100 jidel denné.

Jeden druh vyrdbéného jidla se skldda z polévky, hlavniho jidla se salatem nebo kompotem. Dale jsou
pfipravovany dopoledni svaciny a odpoledni pfesnidavky formou studené kuchyné. VSe dopInéno teplymi a
studenymi napoji.




Nynéjsi vybaveni Skolni kuchyné je ¢aste¢né zastaralé, ale ¢ast byla nové vybavena v roce 2017.

Noveé vybaveni, které Ize dale vyuzit se tyka pfedevsim nerezového nabytku (pracovni stoly, zavésné
police a skfifiky). Kuchyriské spotfebite (Konvektomat, sporak, robot, Skrabka na brambory, domaci mycky
nadobi, vydejni vozik) jsou jiZ zna&né& opotfebené a kapacitné nevyhovuijici.

Ukolem uprav je zajisténi zvy$eného poétu vyroby jidel a vybaveni kuchyné dle sougasnych platnych
predpisti v CR a EU.

Navrzené spotfebic¢e budou odpovidat sou¢asnym predpisim pro vefejné stravovani a budou mit atesty
pro provoz v EU a CR. Veskery nabytek v kuchyni bude novy z nerezovych materialt, regaly ve skladech
budou kovové s komaxitem nebo pozinkované.

Pro nové spotiebice bude nutné provést pfivody elektriky, vody a odpady — feSeno ve stavebni ¢asti
projektu. Rovnéz je noveé feSena vzduchotechnika.

Technicka specifikace nového a vyuzitého zafizeni je v pfiloze ¢.2 projektu DPS.

Rozmisténi spotfebiCd a nabytku v nové kuchyni je ve vykrese — padorysu 1.NP v méf.1:100 v pfiloze ¢.3
a vykrese — pldorysu 2.NP v méf.1:100 v pfiloze ¢.4.

4.Vyroba jidel, pozadovana kapacita a zaméstnanci:

Kuchyné je nyni navrzena na denni kapacitu 100 jidel - obéda v jednom druhu.

Vyrabéna budou jidla pfedevsim z chlazenych a mrazenych surovin a polotovar. Maso bude dodavano
vykosténé, chlazené.

Neocisténa bude dodavana pouze kofenova zelenina (brambory), pro ocisténi bude slouzit nova Hruba
pfipravna zeleniny.

Obé&dy mohou byt vyrabény v po&tu az 44 porci pro zaky ZS, 46 pro déti MS a pro 10 dospélych
zaméstnanc ZS+MS.

Dopoledni svaciny a odpoledni pfesnidavky budou vyrabény v podtu az 46 détskych porci.

Poéty zaméstnanct stravovaciho provozu:
V tomto provozu budou pracovat 2 az 3 zaméstnanci v jedné sméné.

5.Popis reseni stravovaciho provozu ZS + MS:

Kuchyné& v MS v&etné veskerého prislugenstvi je umisténa ve 2.NP v jihozapadni &asti objektu se
zasobovacim boénim vstupem v 1.NP z pfilehlé venkovni pFijezdné komunikace na severni strané pfed MS.
Rovnéz stejnym zplisobem je umoznén vstup zaméstnanctim kuchyné.

Zasobovacim vstupem se vchazi do kuchyné chodbou se schodidtém a je mozno pouzit také novy
osobonakladni vytah s nosnosti 350 kg.

Na kuchyni navazuji pfimo stavebné oddélena hruba pfipravna zeleniny, sklad potravin a kancelaf pro
vedouci kuchyné.

Ze vstupni chodby se vchazi také do Satny pro zaméstnance. V severozapadni ¢asti 2.NP se nachazi
vydejna jidel a jidelna pro zaky ZS. Z vydejny jidel se vchazi do uklidové komory a socialniho zatizeni pro
zaméstnance kuchyné — WC s chodbou.

Z4ci ZS vchéazi do jidelny venkovnim schodi$tém pres chodbu ze které je vstup také do umyvarny a WC.
Hotova jidla pro déti MS budou dovéaZena v gastronadobach ve vydejnim vyhfivaném voziku 2xGN 1/1-200 a
servirovacim voziku osobonakladnim vytahem do 1.NP T¥idy .1 kde bude za vstupnimi dvefmi umisténa
kuchyniska linka s dfezem a zabudovanou domaci el.my¢kou pro myti sklenic. Jidla budou potom vydavana
vychovatelkami détem v jednotlivych tfidach €.1 a 2 Matefské Skoly. Upotfebené nadobi (talife, misky) se
budou svazet uzavfenym transportnim etdZovym vozikem vytahem zpét do kuchyné ve 2.NP kde bude
umyto v myci lince a potom ulozeno do pfislusnych skFini. Sklenice a pfibory budou umyty v domaci mycce
a potom uloZeny do kuchyniské linky v 1.NP. Kuchyriskd linka bude mit pracovni nerezovou desku a dfez,
ostatni konstrukce bude z dfevotfisky a lamina, skfifiky a zasuvky v lince budou uzamykatelné.

Veskeré nové kuchyniské stroje budou na elektrickou energii. Navrzenym feSenim dojde ke zvyseni kvality
jidel — bude zajisténa teplota vydavané stravy +63°C podle predpis(l. Zaijisti se také piné

vyuziti gastronadob (podle gastronormy) ve vSech spotfebiCich (konvektomat, sporak-trouba a vydejni
pult).

Nad vS8emi umyvadly a dfezy je vyvedena tepla a studena voda, baterie maji pakové ovladani.

U umyvadel musi byt davkovace tekutého mydla, zasobnik na papirové ru€niky a odpadkovy kos.

2



KUCHYN

Sporak — uprostfed kuchyné je umistén novy elektricky sporak v modulu 900mm s doplfikovymi stoly.
Tésto — na pfipravu tésta je uréen nerez stlil se dvéma policemi umistény pod sporakem.

Cista pfipravna masa — je umisténa v horni &asti kuchyné. Je vybavena nerezovym umyvadiem s
kolenovym ovladanim, pracovnim stolem s dfezem pod kterym jsou umistény 2 ks podstolovych chladni¢ek
pro maso a vejce.

Cista pripravna zeleniny — navazuje na Usek pfipravy masa a vajec a je tvofena pracovnim stolem s
dfezem a podstolovou chladni¢kou pro o&isténou zeleninu. Nad stolem je zavéSena dvojdilna police.
Presnidavky a sva€iny — tento Usek tvofi pracovni stlll se dvéma zasuvkami a policemi a nasténna skfirka
s posuvnymi dvirky.

Chladici a mrazici skfiné — jsou umistény na zapadni strané kuchyné a je navrzena chladici a mrazici
skFin kazda o objemu 340 litr{.

Robot — je navrzen novy universalni robot o obsahu kotlikG 19 a 10 litrd s veSkerym pfisluSenstvim -
mlynek na maso a kompletni krouha€ zeleniny.

Konvektomat — navrzen novy el.konvektomat o kapacité 6 x GN 1/1 s podstavcem a el.zmékEovalem
vody velikost 1.

Myti stolniho nadobi — myci linku tvofi vylevka, pfedmyvaci stll s dfezem a tlakovou sprchou, el. pribézna
mycka nadobi, dosychaci stlll s nasténnou skfifikou s posuvnymi dvifky. Pro zméké&eni vody pfi vstupu do
mycCky navrzen el.zmék&ovacl vody velikost 2.

V této myci lince se bude umyvat upotfebené stolni nadobi z jidelny ZS a MS.

Myti kuchynského nadobi - je umisténo ve spodni ¢asti kuchyné a je tvofeno dvojdilnym velkym mycim
stolem s tlakovou sprchou a regalem. V pfilehlé chodbé do kuchyné jsou umistény 2 ks 4 policovych
nerezovych regald.

Vydejna jidel pro ZS — navazuje na jidelnu ZS. Vybavena je novym el.vydejnim vozikem, servirovacim
vozikem, chladici skfini o objemu 340 litrd na pfilohy — salaty a stolem s posuvnymi dvitky.

V prostoru vydejny jidel ve vyklenku je také umyvadlo.

Vydejni a pfijmové okno do jidelny je vybaveno nerezovym plochami s konzolami a shrnovacimi rolety -
rolddami.

JIDELNA ZS ve 2.NP

Je vybavena servirovacim vozikem na samoobsluzny vydej Eaje z varnic.

Jidelna je vybavena stavajicimi jidelnimi stoly v po&tu 2 ks rozméru 1800x600x740mm a 3 ks rozméru
1200x600x740mm, zidlemi v poctu 20 kus(.

SKLAD POTRAVIN

Jsou navrzeny 3 ks chladicich skFini o objemu 340 litrll na skladovani masa, mléénych vyrobku a Cisté
zeleniny, el.mrazici skfifi o objemu 340 litrd na mrazené polotovary a suroviny. Naproti chladicim skfinim
jsou umistény 2 ks ¢tyfpolicovych regald s komaxitem na balené vyrobky. Je zde také pfepravni ploSinovy
vozik na zasobovani.

HRUBA PRIPRAVNA ZELENINY
Je zde umisténa nova nerezova el.8krabka na brambory o hmotnosti naplné 12 kg s lapacem Skrobu a
slupek, pracovni stil s dfezem a pfepravni ploSinovy vozik.

SATNA ZAMESTNANCU KUCHYNE
Navrzeny 2 ks dvojdilnych Satnich skfinék a lavice.

VEDENi KUCHYNE — KANCELAR
Jedna se o standartni vybaveni kancelafe — kancelarsky stll, 2 ks zidli, kancelarska skfifi a regal.

UKLIDOVA KOMORA
Slouzi pro uklid prostor kuchyné s pfisluSenstvim a je vybavena diturvitovou vylevkou a 4 policovym regalem
s komaxitem na uklidové prostiedky.

WC + PREDSIN PRO ZAMESTNANCE
Vybaveno diturvitovou WC misou a pfedsifi umyvadlem,

CHODBA

V Chodbé pred vstupem do kuchyné jsou umistény 2 ks 4 policovych kovovych pozinkovanych regall
pro ulozeni chemie a oball. Na podesté el.chladici skfifh o obsahu 130 litr(l na skladovani organického
odpadu.



TRIDA 1 - VYDEJ JIDEL PRO MS v 1.NP
Vydej jidel je vybavena kuchyriskou linkou s dfezem a zabudovanou doméaci myckou pro myti sklenic a
pfibor(l. Je zde také umistén el.vyhfivany vozik 2x GN 1/1-200 a servirovaci vozik.

6.Bilance potreby energii:
Bilance potieby energii je uvedena podrobné v Technické specifikaci — pfiloha €.2.

Celkem el.pfikon kuchyrniskych spotiebic¢t a vzduchotechniky je 46,15 kW
soucasnost 0,7 je 32,30 kW

7.Likvidace odpadu:

Organicky odpad z kuchyné — je ukladan do uzavienych nadob a skladovan v chladici skfini na podesté
v chodbé — schodisti. Denné bude odvézZen sjednanou firmou.

Neorganicky odpad z kuchyné — bude uklddan do k tomu uréeného regalu v pfistupové chodbé.

Dale bude ukladan do venkovnich kontejner( a pravidelné odvazen sjednanou firmou.

8.Stavebni Upravy:

Nova kuchyné bude vyzadovat také vnitfni stavebni Upravy. Tyto jsou popsany a feSeny ve stavebni Casti
projektu.

V prostoru kuchyné a umyvarnach nadobi musi byt pouzité materialy na podlahu odolné netoxickeé,
protiskluzné, dobfe umyvatelné, nepropustné pro vodu a vodu odpuzujici, omyvatelné. Obklady stén musi
byt nepropustné, nenasakavé, dobfe omyvatelné umoznujici dezinfekci. VySka obkladd musi byt minimalné
do vysky dvefi.

9.Elektro a ZTI:

PFipojky budou provedeny podle potfeby a umisténi novych spotfebicl a jsou feSeny ve stavebni ¢asti
projektu.

Dodavka nerezového Zlabu v kuchyni a nerezové podlahové vpusti v hrubé pfipravné bude soucasti
gastrotechnologie.

Veskeré odpady od diez(i a mycky nadobi budou svedeny do stavajiciho lapolu jehoz pravidelné vyvazeni
je investorem zajisténo.

10.Vzduchotechnika:

Provedeni nové vzduchotechniky v objektu MS je soudasti samostatné &asti projektu.

V ramci dodavek gastrotechnologie bude také nové nucené odvétrani v kuchyni sestavajici z nerezovych
odsavacich digestofi s tukovymi filtry, Zlabkem na kondenzat a osvétlenim. Jedna se o 3 ks téchto digestofi
umisténych nad plynoelektrickym sporakem, konvektomatem a nad my¢kou stolniho nadobi. Digestofe
budou napojeny VZT potrubim na potrubni ventilator a odsud do systémové hlavice nad stfesni plast.




11.Zavér:

Navrhované feSeni je schopno zajistit pozadovanou kapacitu vyroby jidel v kuchyni v souladu s potfebami
investora pfi dodrzeni vSech platnych hygienickych predpisa.

Je v souladu s platnymi hygienickymi pfedpisy v Ceské republice a to pfedevsim s ,vyhlaskou &.137/2004
Sb. ve znéni vyhlasky &.602/2006 Sb. 18.12.2006 Ministerstva zdravotnictvi CR o hygienickych

poZadavcich na stravovaci sluzby a o zasadach osobni a provozni hygieny pfi innostech epidemiologicky
zavaznych®, ,Nafizeni evropského parlamentu a rady (ES) €.852/2004 ze dne 29.4.2004 o hygiené& potravin®.

Vypracoval: Roman CARDA

Datum: 08/ 2022



