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a) Zadání 

Tato projektová dokumentace gastronomické části byla zpracována v úrovni Projektové dokumentace stavby (DSJ). Cílem zpracovaného dispozičního řešení gastroprovozu  je doplnění stávajícího technologického vybavení kuchyně o další výrobní zařízení se snahou jejich instalace s co nejmenšími investičními náklady.
Základní údaje a požadavky :

· dispozičně navrhnout umístění nové technologie tak, aby vše odpovídalo prostorovým možnostem kuchyně, záměru investora a hygienickým požadavkům (především doporučené Vyhl. č. 137/2004 Sb. ve znění Vyhlášky č. 602/2006 Sb. a z Nařízení Evropského parlamentu a Rady č. 852/2004).  

· v rámci instalace nových technologických zařízení využít maximálně stávající inženýrské sítě s cílem minimálních zásahů do EI,ZTI a VZT
· nové nosné technologie budou : myčka na stolní nádobí s příslušenstvím, konvektomat 20xGN 1/1,multifunkční pánev
b) Seznam použitých podkladů

Jako podklad pro zpracování projektu byla použita původní dokumentace stávajícího stavu a požadavky investora. V rámci vstupních materiálů byla také pořízena příslušná fotodokumentace spojená s obhlídkou dotčených prostor. 
c) Popis 
Stávající technologické zařízení kuchyně plně nevyhovuje potřebám provozu z hlediska dispozičního a kapacitního. Předchozí rekonstrukce stravovacího provozu byla řešena spíše po stavební stránce než technologické, neboť do nových prostor byly instalovány ve většinové míře původní varné technologie a příslušenství. Na základě této skutečnosti bylo provozovatelem rozhodnuto, doplnit varnu o některá další technologická zařízení a stoly, čímž by se výrazně zlepšily podmínky pro výrobu 700 jídel. Nová zařízení :

1. Konvektomat 20xGN 1/1 – bude stát v místě, kde se původně s instalací konvektomatu počítalo a kde jsou veškeré inženýrské sítě (kromě VZT) připraveny. Instalační plán představuje optimální napojení přístroje, avšak dodavatel musí brát zřetel na již hotové přípojky a snažit se jich v maximální míře využít bez stavebních zásahů. V rámci montáže zařízení se předpokládá úprava příslušné větve VZT a instalace nové digestoře.

2. Multifunkční pánev 150ltr. – její umístění se předpokládá v místě demontovaného plynového kotle naproti stávajícího konvektomatu značky Unox. Zde se nachází přípojka elektro (bude nutno posílit),voda a odpadní rošt. Dle typu vysoutěžené pánve dodavatel zabezpečí její instalaci tak, aby nebyla ohrožena její funkčnost a komfort ovládání. Podlahový rošt bude nutné napojit na stávající tak, aby nedošlo k poškození podlahy a především hydroizolace. Instalační plán představuje optimální a doporučené napojení pánve.  
3. Multifunkční pánev 2x14ltr. – instalace této pánve má být v další etapě. Její posice by měla být vedle nového konvektomatu 20xGN1/1, kde by pro ni bylo nutno vybudovat novou přípojku elektro (voda a odpad je v dosahu u konvektomatu) a digestoř.

4. Mycí centrum na stolní nádobí – zcela nevyhovujícím pracovištěm je mycí centrum, které bude kompletně nahrazeno pracovními (třídícími a mycími) stoly, myčkou s automatickým posuvem košů a sušícím modulem, stolem od myčky a regálem. Celá tato sestava by měla být připojena na stávající instalace s nutnými úpravami ve vztahu k připojovacím požadavkům pro mycí stroj. Zároveň bude potřeba přivést vodu a odpad pro mycí vanu umístěnou pod oknem tak, aby nebyl potřeba zásah do topného tělesa. Instalační plán představuje optimální a doporučené napojení mycího centra.  

5. Třítroubová pec – dojde pouze k prosté výměně technologického zařízení formou „kus za kus“
6. Ostatní – mezi ostatní vybavení patří stoly, vozíky na koše, pojízdná vodní lázeň apod. pro které není potřeba vytvořit další instalační přípojky. Některé stávající stoly (především s umakartovými deskami) budou zaměněny za nové a pojízdnou vodní lázeň je možné připojit v kterémkoliv místě u výdeje pomocí flexibilního kabelu. 
d) Základní skladba technologického zařízení

       
viz příloha - soupis strojů a zařízení

e) Poznámky
Instalační plán je navržen jako optimální řešení napojení nových technologických zařízení. Umístění těchto zařízení vycházelo z místně dostupných připojovacích bodů, jenž by bylo možné mírně  modifikovat nebo doplnit chybějícími za cenu co nejmenších stavebně investičních nákladů. Na tuto skutečnost musí budoucí dodavatel kuchyňské technologie brát zřetel a bude-li to možné, musí se v maximální míře přizpůsobit přípojkám stávajícím. V žádném případě nesmí dojít vlivem nevhodné instalace zařízení k nesprávnému chodu spotřebičů nebo zhoršení jejich ovladatelnosti.
Soupis strojů a zařízení neobsahuje GN nádoby, rošty, koše do myčky, chemii a ostatní drobný inventář, který není součástí dodávky technologie, ale je předmětem dodávky tzv. prvního vybavení. 
Pro montáž technologie musí být zajištěna prostorově dostatečná dopravní trasa, která bude respektovat velikosti technologií a jejich součástí. Tuto trasu si prověří a zajistí vybraný dodavatel.

g) údaje o spotřebě energií nových zařízení


Celková  hodnota  instalovaného  příkonu  byla  stanovena  součtem  příkonů  instalovaných  zařízení.

           Elektrická  energie  a  rozvodní  sítě  3 x  230 / 400 V,  50 Hz

instalovaný  příkon el.......................................

cca 133 kW
V  této  hodnotě  není  započteno  zařízení  na  ohřev  TUV  ani  zařízení  instalovaná  v  ostatních  částech  provozu.
Předpokládaná soudobost je 0,6 až 0,65
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