
Konvektomat pro MŠ Údolní 8 
Specifikace dodávek a prací 

Identifikace objektu: https://mapy.cz/s/2wd1G 

A. Charakteristika stávajícího stavu 

Dispozice části varny se stávajícím zařízením (digestoř 2ks plynových vařičů, 1ks elektrické smažicí pánve 

a 1ks varného hrnce) kam bude nový konvektomat umísťován, je patrná z následujícího obrázku, Podlaha 

varny je z keramické spádované dlažby do guly, stěny varny jsou opatřeny keramickým obkladem. 

Fotodokumentace stávajícího stavu je uvedena na konci této specifikace. Hlavní elektro jistič objektu je 

50A. 

B. Požadavek na nový stav 

Nový konvektomat bude umístěn pod stávající digestoř. Rozmístění prvků pod digestoří bude nově 

provedeno tak, jak je uvedeno na obrázku nového stavu s konvektomatem. Varný hrnec bude odpojen a 

demontován, stávající elektrická smažící pánev bude odpojena, posunuta ke stěně varny a znovu 

připojena. Nový konvektomat bude umístěn do uvolněné pozice po smažící pánvi. 

 



Základní specifikace požadovaného dodávaného nového konvektomatu jsou následující: 

• elektrický nerezový konvektomat s bojlerovým vyvíječem páry 

• kapacita: možnost vložení 10x GN 1/1 nebo 20x GN ½ 

• počet jídel za den 80 až 150 

• maximální rozměr: 900(šířka)x795(hloubka)x1050(výška) mm  

• napětí 400 V, příkon min. 18 kW 

• vzhledem k hl. jističi max. přípustná hodnota jištění 3x32 A 

• automatické mycí programy s technologií na odvápnění bojleru, komory a příslušenství pomocí 
tablet na mytí a oplachování 

• teplotní rozsah: 30 až 300oC  

• barevný dotykový displej se sedmi provozními režimy 

• automatizované noční úpravy vaření a pečení se zráním a udržováním  

• individuální programování času pro jednotlivé vsuny 

• LED osvětlení se signalizací pro jednotlivé zásuvy 

• min. šestibodová teplotní sonda 

• integrovaná samonavíjecí sprcha 

• funkce rychlého zchlazení varné komory 

• zobrazení spotřeby energie 

• automatický diagnostický a monitorovací systém 

• odvápňovací program 

• kvalitní nerezové provedení 

• vsuny pro gastronádoby 

• nerezová podstavba (podstavec) s pozicemi pro ukládání plechů a nádobí - výška podstavby 
v závislosti na umístění konvektomatu pod stávající digestoř a spolehlivé odvádění produkovaných 
par. 

 

Referenční konvektomat – vymezení požadovaného standardu: RATIONAL SCC 101 (nyní řada Rational 
SCC 5S 101). 

Základní specifikace souvisejících prací a činností jsou zejména následující: 

• odpojení, demontáže, přesuny a zpětné připojení stávajících zachovávaných prvků varny 
vymezených touto specifikací, 

• zhotovení rozvodů médií - přípojek a přípojných míst pro konvektomat (voda, elektřina, 
kanalizace) včetně případné dodávky a instalace adekvátního automatického zařízení na úpravu 
vody pro konvektomat a uzemnění, 

• dodávka instalace nerezové podstavby, 

• dodávka a montáž konvektomatu a jeho instalace na určené místo, 

• připojení konvektomatu a jeho zprovoznění, 

• proškolení personálu kuchyně z hlediska obsluhy, údržby a používání konvektomatu, 

• proškolení a praktická instruktáž přípravy jídel v konvektomatu, 

• zpracování a předání patřičných dokladů se zakázkou souvisejících – zejména revize zařízení, 
revize elektroinstalací, servisní dokumentace, manuály, doklady o dodávaných zařízeních a 
použitých materiálech, jejich shody, certifikáty atesty atp. jakož i návody na údržbu, doklady o 
likvidovaných odpadech aj. 



Fotodokumentace stávajícího stavu 
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