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Priloha ¢. 2. zadavaci dokumentace — Technicka specifikace

Polozka ¢.: 1

Pozice: ‘ Vybaveni laboratorni kuchyné ¢.2

Ucel: Ziskani a zdokonaleni znalosti studentt pfi individualni i hromadné soubézné
pfipravé pokrmu postupy kontaktniho i objemového tepelného zpracovani:
vareni, sautéing, peceni, smazeni v nizké vrstvé oleje, kontaktni peceni nasucho.

Pocet ks: 1 Rozméry: | neuvedeny |

Specifikace minimalnich
pozadovanych vlastnosti:

Viceucelové elektrické pripravné centrum (braserie),
zahrnujici nejméné jednu vyklopnou panev o objemu ne
vySsim nez 55L se sendvicovym dnem sily nejméné 12mm a
moznosti pfivodu vody i pfi uzavieném viku a nejméné
jednou pevnou nebo sklopnou panev o objemu ne vyssim
nez 25l, se silnosténnym nebo sendvicovym dnem sily
nejméné 12mm. Zafizeni musi umoznovat pripravu pfi
teplotnim rozpéti kontaktni teploty povrchu nejméné 50-
300°C v kazdém pracovnim prostoru samostatné a
moznost vizualniho sledovani a pfimého ovlivnéni procesu
pripravy kdykoliv béhem prace.

Manualni nebo elektrické vyklapéni pracovni vany.

Polozka C.: 2

Pozice: | Vybaveni laboratorni kuchyné ¢.2

Ucel:

Pfiprava a zpracovani tést, smési, pomazanek, kasi apod.

Pocet ks:

1 Rozméry: | neuvedeny |

Specifikace minimalnich
pozadovanych vlastnosti:

Univerzalni kuchynsky hnétaci a Slehaci stroj s kapacitou
pracovni nadoby cca 60L a nerezovym oplasténim.
Vicerychlostni pohon pro viechny bézné zplsoby prace —
hnétdni, Slehani, michani atd. Priblizny rozsah otacek
pracovniho nastavce: cca 100-350/min. Vyjimatelna
pracovni nddoba s moZnosti umisténi na pojizdny
podstavec, ktery musi byt souédsti dodavky. Vyménitelné
pracovni nastavce — hnétaci rameno, Slehaci metla, michaci
hak musi byt soucasti dodavky.

Polozka C.: 3

Pozice: | Vybaveni laboratorni kuchyné ¢.2

Ucel: Ziskani a zdokonaleni znalosti studentt pfi objemovém vareni v kotli
s nepfimym ohfevem
Pocet ks: 1 Rozméry: Max. hloubka Max. Sifka stroje

stroje 900mm 700mm

Specifikace minimalnich
pozadovanych vlastnosti:

Elektricky varny kotel s pracovnim objemem 50-60|

s nepfimym ohfevem (pfenos tepla parou v nizkotlakém
duplikatoru). Rychlovarné provedeni s valcovym tvarem
varné nadoby. Vypustny ventil na pfedni strané, snadno
rozebiratelny. Odpruzené nebo ve vice polohach aretované
viko varné nadoby. Vykonova nebo termicka regulace.
Elektricky pfikon neprevysujici 12kW.
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Polozka ¢.: 4 Pozice: Vybaveni laboratorni kuchyné ¢.2

Ucel: Hygienicky konformni ukladani provozniho odpadu pfi praci v kuchyni a
pfipravnach.

Pocet ks: 3 Rozméry: neuvedeny

Specifikace minimalnich
pozadovanych vlastnosti:

Celonerezova pojizdna nadoba na odpad s vikem,
ovladanym noZnim pedalem. P¥iblizny objem 50,
provedeni umoznujici pouziti vkladanych plastovych pytll
pro snadnou a bezpec¢nou naslednou manipulaci.

Polozka ¢.: 5 Pozice:

Vybaveni laboratorni kuchyné ¢.2

Ucel: U¢inna separace tukovych vypar( ze vzduchu, odsavaného z prostoru nad
aktivni varnou technologii.

Pocet ks: 1

Rozméry: Min. 2200x1000 mm

Specifikace minimalnich
pozadovanych vlastnosti:

Velkokuchyrisky nerezovy odsavaci zakryt, vybaveny
tukovymi filtry moderni konstrukce s vysokou ucinnosti
oddéleni tukl z odsavaného vzduchu (labyrintovy nebo
cyklonovy typ filtru). Soucasti dodavky musi byt demontaz
stavajiciho zakrytu, ktery neni vybaven filtraci a montaz
zakrytu nového. Filtry musi byt v rozméru vhodném pro
strojni myti v mycce nadobi.
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Polozka ¢.: 6

Pozice:

‘ Vybaveni laboratorni kuchyné ¢.1

Ucel: Ziskani a zdokonaleni znalosti studentd pfi praci s modernim typem
konvektomatu, umoznujiciho vSechny pripravné procesy klasické i vysoké
gastronomie.

Pocet ks: 1 Rozméry: | neuvedeny |

Specifikace minimalnich
pozadovanych vlastnosti:

Elektricky konvektomat prémiové tfidy s kapacitou 6GN1/1
Zakladni pracovni rezimy pro standardni praci

s konvektomatem:

-vareni v pare, peceni v horkém vzduchu, smésny provoz

s presnym Cidlem fizenou vihkosti v celém rozsahu 0-100%.

Rozsifené rezimy pro ziskani znalosti v oboru vysoké
gastronomie (minimalni poZzadovany rozsah funkci):

- priprava v prehraté pare (100-cca 130°C)

-banketovani

-regenerace Sokové zchlazenych jidel

.pfiprava s vicebodovou jadrovou sondou a s vakuovou
mikrosondou

-pfiprava nizkoteplotnimi postupy

-standardni i nizkoteplotni pfiprava s odloZzenym startem
-pfiprava s teplotnim gradientem (delta-T)

-pfiprava s odloZzenym startem

-vicekrokové programovani pro vyuku step by step
-funkce uzeni v konvektomatu

postupné tepelné pripravy (nejméné 100programa, kazdy
0 nejméné 6 moznych krocich)

- pevné i programovatelné procesy automatického cisténi
pracovniho prostoru konvektomatu s automatickym
davkovanim myci i sanitacni prisady dle zvoleného
programu.

Dalsi poZadované vlastnosti:

- rozte€ mezi jednotlivymi vsuny nejméné 68mm pro
umoznéni prace s normalizovanou vyskou gastronadoby
H65.

-Integrovany HACCP systém

-interface s moznosti offline nebo online prenosu dat mezi
konvektomatem a PC

- Ceské uzivatelské prostifedi ovladaciho panelu

Dodévka vcéetné sady 6 ks GN 1/1

Polozka ¢.: 7

Pozice:

| Vybaveni laboratorni kuchyné ¢.1

Ucel:

Ziskani a zdokonaleni znalosti studentt pfi hromadné ptipravé pokrmU postupy
kontaktniho i objemového tepelného zpracovani: vafeni, sautéing, peceni,
smazeni v nizké vrstvé, kontaktni peceni nasucho.

Pocet ks:

1

| Rozméry: | neuvedeny |
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Specifikace minimalnich
pozadovanych vlastnosti:

Elektricka vyklopna panev o objemu 40-60L. Zafizeni musi
umoznovat pripravu pfi teplotnim rozpéti kontaktni teploty
povrchu nejméné 50-300° a mozZnost vizudlniho sledovani a
pfimého ovlivnéni procesu pfipravy kdykoliv béhem prace.
Integrovany pfivod vody do pracovni vany schopny
provozu i pti uzavieném viku panve. Manualni nebo
elektrické vyklapéni pracovni vany.

Polozka ¢.: 8 Pozice: Vybaveni laboratorni kuchyné ¢.1
Ucel: Ziskani a zdokonaleni znalosti student( pti praci s varnou indukci.
Pocet ks: 10 Rozméry: Max.

400x400x150mm

Specifikace minimalnich
pozadovanych vlastnosti:

Stolni (pfenosné) indukéni varidlo s rovnou pracovni
plochou, uréené pro profesionalni gastronomii.
Regulovatelny vykon indukce, maximalni vykon nejméné
3000W. Moznost provozu v rezimu udrZovani teploty
hotovych jidel.

Polozka ¢.: 9

Pozice:

Vybaveni laboratorni kuchyné ¢.1

Ucel:

Ziskani znalosti pfi tepelné pripravé jidel formou cook-chill-reheat

Pocet ks:

1

Rozméry: | neuréeno

Specifikace minimalnich
pozadovanych vlastnosti:

Sous-vide se statickym nebo dynamickym ohifevem,
provedeni s jednou vanou s pracovnim objemem min. 15l.
Digitalni, velmi presné nastaveni teploty.

Polozka ¢.: 10

Pozice:

Vybaveni laboratorni kuchyné ¢.1

Ucel:

K méreni hmotnosti surovin pfti pfipravé a vydeji pokrm

Pocet ks:

4

Rozméry: | neuréeno

Specifikace minimalnich
pozadovanych vlastnosti:

Kontrolni tenzometricka véha s digitalnim zobrazenim
hmotnosti. Celkova vazivost nejméné 10kg, krok nejvyse
5g. Manualni téra, funkce postupného privazovani.
Cejchovatelné provedeni, uréené do profesionalniho
gastronomického provozu. Rozmér pracovni plochy
nejméné 200x280mm.

Polozka ¢.: 11

Pozice:

| Vybaveni laboratorni kuchyné ¢.1

Ucel:

Mélnéni, michdni a pasirovani potravin béhem tepelné pfipravy

Pocet ks:

1

Rozméry: | Neurgeno, |

Specifikace minimalnich
pozadovanych vlastnosti:

Rucni ponorny vysokootackovy mixér pro pouZziti

v profesionalni gastronomii. Nerezové rameno délky min.
500mm. MozZnost elektronické regulace pracovnich otacek
v poméru nejméné 30-100%. Soucasti dodavky musi byt
zakladni mixovaci nastavec, Slehaci nastavec a drzak na

q

zed.
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Polozka ¢.: 12 Pozice: ‘ Vybaveni laboratorni kuchyné ¢.1

Ucel: Michani, hnéteni a slehani mensich objem( surovin pfi pfipravé jidel.

Pocet ks: 1 Rozméry: | neuréeno

Specifikace minimalnich Univerzalni kuchynisky stroj s vyjimatelnou diZi o objemu
pozadovanych vlastnosti: 10litrd. Pracovni nastavce na hnéteni, michani, Slehani.

Regulace otadcek v rozmezi nejméné 30-100%.
Vystup pro pohon pridavnych strojkli na krajeni zeleniny a
mleti masa. Pfidavné strojky musi byt soucasti dodavky.

Polozka ¢.: 13

Pozice: Vybaveni laboratorni kuchyné ¢.1

Ucel:

Ziskani a zdokonaleni znalosti student( pti origindlnim asijském zpUsobu vareni
pfilohové ryze.

Pocet ks: 1 Rozméry: neuvedeny
Specifikace minimalnich Elektricky stolni vafic pfilohové ryze s funkci udrzeni
pozadovanych vlastnosti: teploty hotového produktu v pare. Pracovni objem

nejméné 8litra.
Nerezové provedeni plasté, neprilnavé provedeni pracovni

nadoby.
Polozka ¢.: 14 Pozice: Vybaveni laboratorni kuchyné ¢.1
Ucel: Ziskani a zdokonaleni znalosti student(l pfi zapékani pokrm( shora
Pocet ks: 1 Rozméry: neurceno |
Specifikace minimalnich Elektricky salamander rozméru GN2/3 s pohyblivym
pozadovanych vlastnosti: hornim dilem. Infracerveny klasicky nebo keramicky zaric¢
s termickou nebo vykonovou regulaci a ¢asovym spinacem.
Rucni zdvih zafice pro rGzné druhy tepelné pripravy.

Polozka ¢.: 15 Pozice: Vybaveni laboratorni kuchyné ¢.1

Ucel: Pro uchovani a transport teplych a studenych jidel.

Pocet ks: 2 Rozméry: | GN1/1 |

Specifikace minimalnich Termoizolaéni termoport rozméru GN 1/1 s vkladanim
pozadovanych vlastnosti: shora a tésnénym vikem. Plastové nebo nerezové

provedeni se schopnosti udrzeni teplotniho poklesu
90/65°C nejméné 60 minut pfi plném zaplnéni. Termoport
musi byt vybaven lUchyty k prenaseni a musi byt
stohovatelny. Soucasti dodavky musi byt vnitfni vybaveni

gastronadobami.
Polozka ¢.: 16 Pozice: ‘ Vybaveni laboratorni kuchyné ¢.1
Ucel: Pro uchovani a transport teplych jidel.
Pocet ks: 1 | Rozméry: | GN1/1
Regionalni R
operacni program * *
* NUTS Il Severovychod Y
* 6 Investice do vasi budoucnosti
> * Spolufinancovano Evropskou unii
z Evropského fondu pro regionalni rozvoj




Priloha ¢. 2. zadavaci dokumentace — Technicka specifikace

Specifikace minimalnich
pozadovanych vlastnosti:

Termoizolacni elektricky vyhtivany termoport rozméru 4x
GN 1/1 s éelnim vklddanim GN. Plastové nebo nerezové
provedeni se schopnosti udrzeni teplotniho poklesu
90/65°C nejméné po libovolné dlouhou dobu diky
elektrickému ohrevu i pfi plném zaplnéni. Termoport musi
byt vybaven uUchyty k pfenaseni a musi byt stohovatelny.
Soucasti dodavky musi byt vnitfni vybaveni
gastronadobami 4x GN1/1 H65 s tésnénym vikem.

Polozka ¢.: 17

Pozice: Vybaveni laboratorni kuchyné ¢.1

Ucel:

Uchovani bezpecné teploty surovin vyZadujicich chlazeni

Pocet ks:

1 Rozméry:

Specifikace minimalnich
pozadovanych vlastnosti:

Nerezovy chladici pracovni stll s vestavénym
kompresorem a presnym digitalnim fizenim vnitini teploty
v rozmezi 0 — 10°C. Tfidverové provedeni se vsuny GN1/1.
Automatické odmrazovani. Soucasti dodavky musi byt 3x
rost GN1/1, nerezovy nebo ocelovy, potazeny odolnym
plastem. Hloubka stolu 700mm pro rozmérové sladéni

s okolnimi pracovnimi stoly.

Polozka ¢.: 18

Pozice: Vybaveni laboratorni kuchyné ¢.1

Ucel:

Tvarové definované krajeni zeleniny a dalSich surovin

Pocet ks:

1 Rozméry: | neuréeno |

Specifikace minimalnich
pozadovanych vlastnosti:

Profesionalni velkokuchynsky kotoucovy krajec zeleniny

s vyménnymi pracovnimi kotouci a ru¢nim vkladanim
surovin. Vykon motoru min. 600W. Soucasti dodavky musi
byt nejméné tato sada pracovnich kotoucu:

krouhaci kotouce s velkosti fezu 3,5 a 8mm,

Platkovaci kotouce s fezem 1mm a 3mm, vhodné pro praci
s protlacovaci feznou deskou.

Nasténny drzak pro nejméné 5 kotoucu.

Polozka ¢.: 19

Pozice: | Vybaveni laboratorni kuchyné ¢.1

Ucel: Ziskani a zdokonaleni znalosti studentt pfi dynamicko-tepelné pfipravé jidel a
krém
Pocet ks: 1 Rozméry: | neuréeno |

Specifikace minimalnich
pozadovanych vlastnosti:

Stolni kuchynisky robot s nerezovou vyjimatelnou dizi o
objemu 7 litr(, vybaveny indukénim ohfevem béhem
michani. Véetné pracovnich nastavcl pro michani, hnéteni,
michani s vafenim, naparovani a déleni surovin. Regulace
otdacek a regulace teploty indukéniho ohfevu.

Polozka ¢.: 20

Pozice: | Vybaveni laboratorni kuchyné ¢.1

Ucel: Ptipravné prace v kuchyni s ukladanim pracovnich pomtcek a nadobi.
Pocet ks: 1 | Rozméry: | 2500x700x850mm |
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Specifikace minimalnich
pozadovanych vlastnosti:

Nerezovy pracovni stil skfinového provedeni s posuvnymi
dvefmi, polici a stavitelnymi patkami. Rozméry jsou
predepsany z dlivodu zafazeni do souvislého bloku v
pfipravné

Polozka ¢.: 21 Pozice: Vybaveni laboratorni kuchyné ¢.1
Ucel: Pripravné prace v kuchyni s ukladanim pracovnich pomucek a nadobi.
Pocet ks: 1 Rozméry: 2000x700x850mm

Specifikace minimalnich
pozadovanych vlastnosti:

Nerezovy pracovni stll skfiflového provedeni s posuvnymi
dvefmi, polici a stavitelnymi patkami. Rozméry jsou
predepsany z dlivodu zarazeni do souvislého bloku

v pripravné.

Polozka ¢.: 22

Pozice: Vybaveni laboratorni kuchyné ¢.1

Ucel: Hygienicky konformni ukladani provozniho odpadu pfi praci v kuchyni a
pfipravnach.
Pocet ks: 3 Rozméry: neuvedeny

Specifikace minimalnich
pozadovanych vlastnosti:

Celonerezova pojizdna nadoba na odpad s vikem,
ovladanym noZnim pedalem. P¥iblizny objem 50,
provedeni umoznujici pouziti vkladanych plastovych pytll
pro snadnou a bezpec¢nou naslednou manipulaci.

Polozka ¢.: 23 Pozice: Vybaveni laboratorni kuchyné ¢.1

Ucel: U¢inna separace tukovych vypar( ze vzduchu, odsavaného z prostoru nad
aktivni varnou technologii.

Pocet ks: 1 Rozméry: Min. 2200x1000 mm

Specifikace minimalnich
pozadovanych vlastnosti:

Velkokuchyrisky nerezovy odsavaci zakryt, vybaveny
tukovymi filtry moderni konstrukce s vysokou ucinnosti
oddéleni tukl z odsavaného vzduchu (labyrintovy nebo
cyklonovy typ filtru). Soucasti dodavky musi byt demontaz
stavajiciho zakrytu, ktery neni vybaven filtraci a montaz
zakrytu nového. Filtry musi byt v rozméru vhodném pro
strojni myti v mycce nadobi.
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Polozka ¢.: 24 Pozice: ‘ Sklady a pfipravna zeleniny
Ucel: Bezpecné skladovani mrazenych surovin
Pocet ks: 1 Rozméry: ‘ neuvedeny |

Specifikace minimalnich
pozadovanych vlastnosti:

Mrazici velkokuchyriska skfifi o vnitfnim objemu nejméné
350I, vybavena rosty na ukladani surovin. Vnitfni teplota
nastavitelna v rozsahu nejméné -16°C az -22°C. Nerezové
provedeni vnéjsiho plasté.

Polozka ¢.: 25 Pozice: ‘ Sklady a pfipravna zeleniny
Ucel: Termicky monitoring v systému HACCP.
Pocet ks: 2 Rozméry: ‘ neuvedeny |

Specifikace minimalnich
pozadovanych vlastnosti:

Kontrolni teplomér s ukladanim mérenych hodnot teploty
do paméti s moznosti prenosu uloZzenych dat do PC.
Pfenosné provedeni, napajené baterii. Pamét typu FIFO (po
zaplnéni paméti se automaticky premazavaji nejstarsi
uloZzené hodnoty). Nastavitelny interval vzorkovani teplot.
Meéfici rozsah pro pouziti v chladicich a mrazicich zafizenich
(nejméné -25°C az +25°C).

Teplomér musi byt dodan kalibrovany na pfesnost lepsi nez
0,5°C v celém rozsahu méficich teplot.

Polozka ¢.: 26 Pozice: Sklady a pfipravna zeleniny
Ucel: Skrabani brambor a kofenové zeleniny
Pocet ks: 1 Rozméry: neuvedeny

Specifikace minimalnich
pozadovanych vlastnosti:

Velkokuchyriska skrabka brambor s kapacitou naplné 10kg.
Nerezové provedeni plasté, nastavitelny ¢asovy spinac
doby provozu. Soucasti dodavky musi byt lapac slupek.

Polozka ¢.: 27 Pozice: Sklady a pfipravna zeleniny
Ucel: K méreni hmotnosti surovin pfti pfipravé a vydeji pokrm
Pocet ks: 4 Rozméry: | neuréeno

Specifikace minimalnich
pozadovanych vlastnosti:

Kontrolni tenzometricka véha s digitalnim zobrazenim
hmotnosti. Celkova vazZivost nejméné 10kg, krok nejvyse
5g. Manualni téra, funkce postupného privazovani.
Cejchovatelné provedeni, uréené do profesionalniho
gastronomického provozu. Rozmér pracovni plochy
nejméné 200x280mm.

Polozka ¢.: 28 Pozice: | Sklady a pfipravna zeleniny
Ucel: Velkoobjemové ukladani chlazenych surovin
Pocet ks: 1 ‘ Rozméry: Ccaldx14x2,2m
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Specifikace minimalnich
pozadovanych vlastnosti:

Stavebnicovy chladici box vnéjsich rozmért cca 1,4 x 1,4 x
2,2m, provedeni s podlahovym panelem. Vstupni dvere
uzamykatelné s bezpecnostnim uzavérem pro Unik osoby i
z uzamcéeného boxu. Soucasti dodavky musi byt kompaktni
chladici jednotka, umisténa na stropé chladiciho boxu.
Vnitrni osvétleni boxu. Vnitini teplota nastavitelna

v rozsahu nejméné 0°C aZz +8°C.

Zaoblené provedeni vnitfnich prechod( pro snadné cisténi
a dezinfekci.

Polozka ¢.: 29 Pozice: Sklady a pfipravna zeleniny
Ucel: Ukladani surovin ve skladech a chladicim boxu
Pocet ks: 6 Rozméry: 1200x400x1800mm

Specifikace minimalnich
pozadovanych vlastnosti:

Velkokuchyrisky nerezovy regél se zvySenou nosnosti pro
ukladani vsech druh( surovin ve skladech a chladicim boxu.
4 police s nastavitelnou vyskou umisténi. Vyskové stavitelné
patky pro bezpecné ustaveni regalu na podlaze. Hygienicky
vhodné provedeni bez Sroubovych spoji. Nosnost police
nejméné 100kg, celkova nosnost regdlu nejméné 400kg.
Dodavka vcetné trvanlivych stitk( pro oznaceni pfipustné
zatéze.

Regionalni
operacni program
* NUTS Il Severovychod
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Polozka ¢.: 30

Pozice: ‘

Ucéebna stolniceni - Restaurace

Ucel:

Pro vyuku stolniceni

Pocet ks:

9

Rozméry: ‘ 80x80cm |

Specifikace minimalnich
pozadovanych vlastnosti:

Restauracni stlil s rozmérem 80x80cm, dfevéné nohy
umisténé v rozich stolu pro moznost pootoéeného
stohovani. Hrana stolové desky musi byt osazena ABS
lisStou pro ochranu proti poskozeni pfi manipulaci se
stolem. PoZadavek na konkrétni barevné provedeni

z divodu jednotnosti se stavajicimi stoly.

Polozka ¢.: 31 Pozice: Ucéebna stolniceni - Restaurace
Ucel: Pro vyuku stolni¢eni
Pocet ks: 36 Rozméry:

Specifikace minimalnich
pozadovanych vlastnosti:

Restauracni Zidle z dfevéného masivu, morena na barvu
shodnou s restauracnim stolem, Odolna pro opakovanou
zatéz v profesiondlnim gastronomickém provozu.

Sedak ¢alounény odolnou potahovou tkaninou nebo
umélou kizi v ¢ervené barvé, presny odstin musi byt
odsouhlasen pred dodanim.

Polozka ¢.: 32

Pozice:

Ucéebna stolniceni - Restaurace

Ucel:

Ozvuceni vyukovych prostor

Pocet ks:

1

Rozméry:

Specifikace minimalnich
pozadovanych vlastnosti:

Audiosystém s oddélitelnymi nebo oddélenymi
reproduktory, vhodny pro ozvuceni prostoru o plose 60m?2,
tj. s vystupnim vykonem dle CSN alespori 2x15W.

Vybaven rozhlasovym tunerem FM s funkci RDS, CD
prehravacem pro disky CD a CDRW s prehravanim MP3
zaznamu, portem pro prehravani z USB a portem pro ipod.
Soucasti dodavky musi byt systém 4 reproduktorovych
soustav s prizplsobenou impedanci pro pripojeni ke
koncovému stupni zesilovace audiosystému.

Polozka ¢.: 33

Pozice:

Ucebna stolniceni - Restaurace

Ucel:

Pfiprava espresso kavy pfi internich a externich ¢innostech

Pocet ks:

1

Rozméry: |

Specifikace minimalnich
pozadovanych vlastnosti:

Pfenosny automaticky espresso kavovar. Vestavény
mlynek kavy s nastavenim jemnosti mleti a mnoZstvi kavy
na porci. Integrovany zasobnik vody s kapacitou alespon
1,2 litru (40 porci kdvy). Nastavitelna velikost kavy pro
espresso od 30ml. Integrovany zasobnik na odpadni
kavovou sedlinu, snadno Cistitelny a se signalizaci zaplnéni.

Regionalni
operacni program
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Polozka ¢.: 34

Pozice:

‘ Ucebna stolniCeni - Restaurace

Ucel:

Vybaveni u¢ebny bezpecnou podlahovou krytinou

Pocet ks:

1

Rozméry: | Cca 70m2

Specifikace minimalnich
pozadovanych vlastnosti:

Dodavka + instalace podlahové krytiny, vhodné pro pouziti
v profesionalnim gastronomickém zafizeni. Krytina musi
byt protiskluzova, snadno omyvatelna ru¢nim i strojnim
zplUsobem, odolna vici provozu vozik(, pouzivanych

v gastronomii (servirovaci, banketové, talifové vozy apod.)
a odolna vidi politi horkou vodou ¢i odkapu horkého oleje
(max. 100°C). Instalace musi byt provedena celoplosné
véetné vytaZzeni do vysky 15cm po celém obvodu mistnosti
a zakonceni vhodnou ukoncovaci listou nebo tésnénim.

Polozka ¢.: 35

Pozice:

Ucéebna stolniceni - Restaurace

Ucel:

Vyuka skladovani a servirovani vina

Pocet ks:

1

Rozméry:

Specifikace minimalnich
pozadovanych vlastnosti:

Vv 7

Skfinova dvoukomorova vinotéka pro odborné spravné
uchovani a temperovani lahvovych vin vSech druhd.
Celkova kapacita vinotéky alespon 25 lahvi, ulozenych
vodorovné nebo Sikmo se zaplavenou zatkou.

Teplotni rozsahy jednotlivych pozic pro vSechny typy vin od
sektl po tézka dezertni vina, tj. od cca 3°C po pokojovou
teplotu. Prosklené dvere, osvétleni komor.

Polozka ¢.: 36

Pozice:

Ucéebna stolniceni - Restaurace

Ucel:

Vyuka spravné evidence objednavek a uc¢tovani konzumace

Pocet ks:

1

Rozméry:

Specifikace minimalnich
pozadovanych vlastnosti:

POS-PC, dotykovy pokladni terminal na principu pocitace

s dotykovou obrazovkou. Software vhodny pro restauracni
provoz s pribéznou evidenci objednavek a celkovym nebo
dil¢im uzavienim objednavek jednotlivych stold i
stravnikd. Souéasti dodavky musi byt téz prenosny terminal
s dotykovou obrazovkou (PDA nebo tablet), komunikujici
bezdratové s POS-PC., dale zaloZni napajeci zdroj (UPS)

s dostatecnou kapacitou pro bezpecné dokonceni prace a
uloZeni zadlohy dat pti vypadku napajeni ze sité, casové
neomezena systémova licence pro POS-PC i pfenosny
terminal, dodavka, montdaz, oZiveni celého systému a
zaskoleni obsluhy vcetné predani uzivatelské dokumentace
v Ceském jazyce.

Regionalni
operacni program
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Polozka ¢.: 37

Pozice: | Utebna stolni¢eni - Restaurace

Ucel:

Vyuka moderniho obsluzného i samoobsluzného vydeje jidel

Pocet ks:

1

Rozméry: ‘ Dle vykresu, délka 3900mm

Specifikace minimalnich
pozadovanych vlastnosti:

Vybaveni vydejni mistnosti:

A) Na miru sestavena moderni vydejni linka (sestava
1 na vykresu), umoznujici vyuku jak obsluzného,
tak samoobsluzného podavani jidel stravnikim.
Provedeni dle pfiloZzeného vykresu. VSechny
podstavy budou uzaviené, nerezové, s posuvnymi
dveimi na strané obsluhy.

Vodorovné pracovni plochy z pfirodniho kamene
sily min. 20mm.
Zahrnuje nejméné nasledujici polozky:

2: Chlazena vana 2GN1/1 na podstavé, nuceny obéh
chladiciho vzduchu s nizkorychlostnim proudénim tak, aby
v celé ploSe byla zarucena bezpecna teplota nejvyse 4°C.
Schopnost provozu jak s obéhem chlazeného vzduchu, tak
s naplni ledového granulatu pro vyuku vsech typ( podavani
produktl studené kuchyné a chlazenych pftiloh a pfizdob.
Celkova hloubka vany vice nez 200mm pro moznost pouziti
vsech béznych typl GN. Pozice pro GN musi byt vyskové
stavitelné pro moZnost umisténi na povrchu vydeje i

v hluboké poloze. Vestavéna chladici jednotka s digitalnim
nastavenim teploty v rozsahu nejméné 0-8°C a
automatickym odmrazovanim.

3: Vestavény vyhtivany zasobnik na talife, nastavitelna sila
tahu pruzin a nastavitelné opéry pro moznost poufziti
raznych typ( talifl. Teplota nastavitelna v rozsahu
nejméné 30-80°C

4: Vestavéna horkovzdusna vydejni vana s teplotou
nastavitelnou digitalnim termostatem v rozmezi nejméné
60-120°C pro vyuku vsech typl vydejl, rautt a banket(.
Kapacita 3GN1/1 hloubky az 200mm, provoz bez vodni
naplné. Vyskoveé stavitelné umisténi GN .

5: Sklopna tabletova draha pro moznost pouziti vydejni
linky jak pro obsluzny provoz, tak pro samoobsluzny.
Rozmér vhodny pro bézné velikosti tact (300mm).

6: Dvoupatrova vydejni police nevyhfivand, odolnd vidi
odéru pfi pokladani keramickych talifd. Vhodné materialy
jsou napriklad prirodni kdmen nebo tvrzené sklo.
Integrované osvétleni s malym vydejem tepla.

x| e

Regionalni
operacni program
* NUTS Il Severovychod

* *
* K

13 Investice do vasi budoucnosti
Spolufinancovano Evropskou unii
z Evropského fondu pro regionalni rozvoj



Priloha ¢. 2. zadavaci dokumentace — Technicka specifikace

7: Dvoupatrova vydejni police vyhfivana, odolna vici odéru
pfi pokladani keramickych talifi. Vhodné materialy jsou
napfiklad pfirodni kdmen nebo tvrzené sklo. Integrované
osvétleni a infracerveny nebo keramicky tepelny zafic

8+9: Pojizdna chlazena ¢ast vydejni linky, provedeni
shodné s polozkou 2, navic osazeni pojezdovych kol se
zajistovaci brzdou. Ur¢eno jako soucast vydejni linky,
odpojitelna a pouZitelna pro hygienicky bezpecné uchovani
surovin (napfiklad cerstvych ryb a morskych plodd) pro
pfipravu jidel pfed hostem. Jednoducha horni police

z pfirodniho kamene s rameckem proti padu pfedmétdl na
ni umisténych, bez osvétleni.

10: Sklopna tabletova drdha, provedeni jako polozka 5.

11: Odsdvaci digestoft s labyrintovym nebo cyklonovym
filtrem, neni soucasti dodavky

B) Ostatni vybaveni mistnosti dle pozic ve vykresu:

1.Nerezovy pracovni stll skfinovy, posuvné dvere, stredni
police, 3D zadni lem, 1800x700x850mm — 2KS

2.Nasténna zavésna skrinka uzaviena, posuvné dvere,
stfedni police, 1600x400x800mm — 1KS

3. Mikrovinna trouba nerezov3, jeden magnetron, vykon
min. 1000W, vnitini objem nejméné 23litr( — 1KS

4. Nerezové umyvadlo, push-stop smésovaci baterie — 1KS
5.Nerezovy pracovni stlll skfifiovy se dvoudfezem 2x
500x400x300, posuvné dvere, 3D zadni lem,
1400x700x850mm — 1KS

6. Nerezovy pracovni stll otevieny, zadni lem, trnoze
L+P+Z, 1000x700x850mm — 1KS

7. Nasténnd zavésna skfinka uzaviena, posuvné dvere,
stfedni police, 1200x400x800mm — 2KS

8. Vyrobnik ledu - neni soucasti dodavky

Bez zakresleni:

9. Elektricka vibracni susicka a lesticka pfibor( s stfedovym
vstupem a kapacitou min. 2000 ks/h. Vyménitelna napln
granulatu a sterilizace pomoci UV lampy — 1KS

Regionalni
operacni program
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Polozka ¢.: 38 Pozice: | Umyvarna nadobi
Ucel: Myti vSech typl nadobi, pouZivaného v ucebné a restauraci
Pocet ks: 1 Rozméry: |
Specifikace minimalnich KoSova profesionalni mycka nadobi s ¢elnim vkladanim,
pozadovanych vlastnosti: vhodna pro poufiti standardnich kosd 500x500mm. Mycka
musi byt vhodna pro myti vSech druhl nadobi uzivaného
v ucebné a restauraci, tj. talifli, misek, pfibord, sklenic,
$alkd, tach do rozméru GN1/1 a gastronadob rozméru
GN1/1. Soucasti dodavky musi byt vsechny potfebné kose
pro vySe uvedené druhy nadobi.
Mycka musi byt vybavena automatickym davkovanim myci
a oplachové prisady.
Ovladaci panel mycky musi umoznit srozumitelnou vyuku
procesli béhem myti nadobi, musi tedy zobrazovat volbu
myciho programu, pribéh myciho procesu a data HACCP
monitoringu.
Pozadovany vykon mycky je nejméné 20 mycich cykll za
hodinu pfi programu myti bézného stolniho nadobi.
Regionalni AR
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Ostatni dodaci a legislativni podminky:

Veskeré dodavky musi byt provedeny v souladu s obecné zavaznymi predpisy, zejména se zdkonem ¢.
22/1997 Sb. V platném znéni a v souladu s Evropskou smérnici ¢. 852/2004.

Vsechna zafizeni musi byt dodana vcetné uzivatelské dokumentace v ¢eském jazyce. Soucasti véech
doddavek musi byt instalace a uvedeni do provozu.

U véech dodanych zafizeni musi byt zajistén zaruéni servis v CR po dobu nejméné 2 let ode dne
uvedeni do provozu a pozaruéni servis v CR po dobu nejméné 10 let ode dne uvedeni do provozu.

Zatizeni musi byt v provedeni respektujicim nejvyssi poZzadavky na energetickou efektivitu a
minimalizaci negativnich dopad( na Zivotni prostfedi a ozonovou vrstvu Zemé. Splnéni tohoto
pozadavku uchaze¢ v nabidce deklaruje prohlasenim a specifikaci zminénych vlastnosti.
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