Příloha č. 3 zadávací dokumentace – Slepý rozpočet


Projekt Vybudování školicí infrastruktury v Hotelové škole Bohemia, II. etapa

Veřejná zakázka: Dodávka vybavení odborných učeben a jejich příslušenství

Příloha č. 3 zadávací dokumentace

Slepý rozpočet

	
	Dovybavení laboratorní kuchyně č. 2
	 
	 
	 
	 
	 

	Pozice v technické specifikaci (příloha č. 2 zadávací dokumentace)
	Položka
	ks
	Cena/ks bez DPH
	Cena celkem bez DPH
	DPH 21 %
	Cena celkem vč. DPH

	1
	Víceúčelové elektrické přípravné centrum (braserie)
	1
	
	
	
	

	2
	Univerzální kuchyňský hnětací a šlehací stroj
	1
	
	
	
	

	3
	Elektrický varný kotel
	1
	
	
	
	

	4
	Celonerezová pojízdná nádoba na odpad s víkem
	3
	
	
	
	

	5
	Velkokuchyňský nerezový odsávací zákryt, vybavený tukovými filtry
	1
	
	
	
	

	
	 
	 
	
	
	
	

	
	Zařízení laboratorní kuchyně č. 1
	 
	
	
	
	

	
	Položka
	ks
	Cena/ks bez DPH
	Cena celkem bez DPH
	DPH 21 %
	Cena celkem vč. DPH

	6
	Elektrický konvektomat
	1
	
	
	
	

	7
	Elektrická výklopná pánev
	1
	
	
	
	

	8
	Stolní (přenosné) indukční vařidlo
	10
	
	
	
	

	9
	Sous-vide
	1
	
	
	
	

	10
	Kontrolní tenzometrická váha s digitálním zobrazením hmotnosti
	4
	
	
	
	

	11
	Ruční ponorný vysokootáčkový mixér
	1
	
	
	
	

	12
	Univerzální kuchyňský stroj s vyjímatelnou díží
	1
	
	
	
	

	13
	Elektrický stolní vařič přílohové rýže
	1
	
	
	
	

	14
	Elektrický salamander
	1
	
	
	
	

	15
	Termoizolační termoport
	2
	
	
	
	

	16
	Termoizolační elektricky vyhřívaný termoport
	1
	
	
	
	

	17
	Nerezový chladící pracovní stůl
	1
	
	
	
	

	18
	Profesionální velkokuchyňský kotoučový kráječ zeleniny
	1
	
	
	
	

	19
	Stolní kuchyňský robot
	1
	
	
	
	

	20
	Nerezový pracovní stůl skříňového provedení 2500x700x850mm
	1
	
	
	
	

	21
	Nerezový pracovní stůl skříňového provedení 2000x700x850mm
	1
	
	
	
	

	22
	Celonerezová pojízdná nádoba na odpad s víkem
	3
	
	
	
	

	23
	Velkokuchyňský nerezový odsávací zákryt, vybavený tukovými filtry
	1
	
	
	
	

	
	 
	
	
	
	
	

	
	Sklady + přípravna zeleniny
	
	
	
	
	

	
	Položka
	ks
	Cena/ks bez DPH
	Cena celkem bez DPH
	DPH 21 %
	Cena celkem vč. DPH

	24
	Mrazící velkokuchyňská skříň
	1
	
	
	
	

	25
	Kontrolní teploměr s ukládáním měřených hodnot teploty do paměti
	2
	
	
	
	

	26
	Velkokuchyňská škrabka brambor
	1
	
	
	
	

	27
	Kontrolní tenzometrická váha s digitálním zobrazením hmotnosti
	4
	
	
	
	

	28
	Stavebnicový chladicí box 
	1
	
	
	
	

	29
	Velkokuchyňský nerezový regál
	6
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	Učebna stolničení - restaurace
	
	
	
	
	

	
	Položka
	ks
	Cena/ks bez DPH
	Cena celkem bez DPH
	DPH 21 %
	Cena celkem vč. DPH

	30
	Restaurační stůl
	9
	
	
	
	

	31
	Restaurační židle
	36
	
	
	
	

	32
	Audiosystém
	1
	
	
	
	

	33
	Přenosný automatický espresso kávovar
	1
	
	
	
	

	34
	Podlahová krytina
	70 m2
	
	
	
	

	35
	Skříňová dvoukomorová vinotéka
	1
	
	
	
	

	36
	Software pro restaurační provoz
	1
	
	
	
	

	36
	Dotykový pokladní terminál a příslušenství
	1
	
	
	
	

	36
	Další související náklady s pořízením pokladního terminálu a software pro restaurační provoz

– zaškolení, montáž, doprava, oživení systému
	1
	
	
	
	

	
	Celkem
	 
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	Výdejní linka u restaurace + umývárna
	 
	
	
	
	

	
	Položka
	ks
	Cena/ks bez DPH
	Cena celkem bez DPH
	DPH 21 %
	Cena celkem vč. DPH

	37
	Výdejní linka*
	1
	
	
	
	

	37 
	Leštička příborů**
	1
	
	
	
	

	38
	Košová profesionální myčka nádobí 
	1
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	Celkem – vybavení
	 
	 
	
	
	


* Položku 37 podrobně specifikovanou v příloze č. 2 Technická specifikace prosíme nacenit bez částí č. 11 „Odsávací digestoř s labyrintovým nebo cyklonovým filtrem“  a č. 8  „výrobník ledu“, které nejsou součástí dodávky, a bez elektrické vibrační sušičky a leštičky příborů, která je uvedena k nacenění samostatně (**). 
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