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Verejna zakazka na dodavky

zaddvand podle § 56 Zdkona & 134/2016 Sb., o zaddvani vefejnych zakdzek, ve znéni pozdéjsich pfedpisd, (dale jen
zadkon) pod ndzvem:

»2ZS Sazavska 5/830 - rekonstrukce kuchyné - dodavka a
montaz gastro technologii

nadlimitni reZim - oteviené Fizeni (OR)

Zadavatel doporucuje dodavateliim, aby ke komunikaci se zadavatelem prednostné uZzili ELEKTRONICKY
NASTROJ uvedeny v ¢l. 1. ZADAVACICH PODMINEK

VYSVETLENI ZADAVACI DOKUMENTACE - SOUBOR CISLO 1

Vysvétleni zadavaci dokumentace poskytuje zadavatel v souladu s ustanovenim § 98 Zakona.

Vysvétleni zadavaci dokumentace poskytované zadavatelem bez poZadavku dodavatele (oznacena jako Informace ¢.) je
zvefejfiovano na profilu zadavatele ve Ihitach stanovenych zékonem.

Ve vysvétleni zaddvaci dokumentace poskytované zadavatelem na zékladé poZzadavku dodavatele je uvedeno presné znéni
poZadavku (oznacené jako Dotaz C.), kde formulace poZadavku je doslovné pfevzata, a viastni text vysvétleni (oznacené
jako Odpovéd’ zadavatele).

Dotaz ¢. 1:

a) Uchazec¢ se domniva, Ze
v' neni dispozicné spravné (funkéné) navrzen vydej jidel
v by dispoziéni usporadani kuchyné resil Iépe, ergonomicky
v' by navrhoval umistit prostor pro myti provozniho nadobi jinak/lépe, a dopinil by prostor o UloZné

regaly

b)  Uchazeli neni zndmo (z PD / TZ to nevyplyvé), zda-li se strava pro MS a SS vyvéZi mimo objekt? Pokud

ano,

v Kde se bude jidlo kompletovat?
v Kde se budou umyvat prepravni nddoby?

c) Z popisu nékterych technologii je zfejmé, Ze cili ke konkrétnim vyrobcim/modeldm, coZ by mohlo byt
v rozporu s podminkami pro VZ.
Zédame zadavatele o zvazeni daléi komunikace s projektantem, zejména pak pfi zodpovézeni doplriujicich
dotazli na parametry technologie a pfi posuzovani technickych listd a hodnoceni nabidky jednotlivych
uchazed&d.

Odpovéd’ zadavatele:

Zadavatel uvadi, Ze uchazeé neni opravnén k tomu, aby ménil navrh projektové dokumentace. Predmétem verejné
zakazky je dodavka podle predloZzené projektové dokumentace.

Strava se nevyvazi mimo, vsichni strévnici konzumuj jidlo v jidelné ZS.

Zadavatel uvadi, Ze technické podminky byly stanoveny s ohledem na potfeby provozu, kdy zpracovatel
technickych parametr navrhl koncep&ni Feseni v takovém rozsahu, které zaru&i pinou a optimalni funkénost gastro
provozu jako celku v ndvaznosti na prostorové moznosti, technické a provozni podminky. Koncept Feseni je
vysledkem dlouhodobé komunikace mezi projektantem, hygienou a provozovatelem. PoZadovany technicky
standard tak odpovidd potfebdm provozu, hygienickym pfedpisim a poctu navrhovanych zafizeni, kdy dodrZeni
vymezeného technického standardu je nezbytné. Jakakoliv zména mizZe zplsobit naruseni zamysleného konceptu,
co? miZe vest k neefektivnosti provozu & naruseni hygienickych pfedpisd. Technicky standard jednoznaé&né
sméfuje ke strojim a FeSenim opodstatnéné kvality, které jsou bézné poptateiné a dodatelné vicero uchazedi,
kteri maji dostatecné odborné znalosti a prehled o nabidce trhu s gastronomickou technologii. Je poZadovéana
technicka trover popsand v projektové dokumentaci nebo uroveri vyssi. Zadavatel tedy trva na spinéni vymezené
technické specifikace, ktera plni zamysleny Gcel a soucasné je v souladu se zakonem.

Dotaz ¢C. 2:

V Zadéavaci dokumentaci - Obchodnich podminkach v ¢lanku VIII. Odpovédnost za vady poZaduje zadavatel
bezvyhradnou, laicky Feceno trvalou zdruku 60 mésicd na véechny &3sti dila a poZaduje v bodé 8.8 novou zéruéni
dobu 60 mésicli na kazdy v zdruce vyménény dil.

I kdyZ je technologicky a kvalitativné projekt nastaven na zafizeni nejvyssiho standardu, Ize témer s jistotou
konstatovat, Ze v kazdém zafizeni je dil / &ast s délkou Zivotnosti mensi neZ poZadovanych 60 mésicld. Zdédme o
pfehodnoceni zdrucnich podminek a délky zadruky na standardni podminky, 60 mésicG konstrukce a neutraini
nerezovd vyroba, 36 mésicl aktivni varnd technologie, 24 mésici ostatni stolni zafizeni.
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Odpovéd’ zadavatele:

Zadavatel stanovil zaru¢ni podminky identicky pro vsechny dodavatele a na jejich podminkach trva. Dodavatel je
samozrejmé opravnén nadstandardni poZadavky na zaruku zohlednit v nabidkové cené.

Zadavatel déle pFedpoklddd uzavreni servisni smlouvy s vybranym dodavatelem, po dobu zaruéni IhGty.

Dotaz C. 3:

U myciho stroje na stolni nddobi pozice 1 v mistnosti 102 je uvedena tolerance rozmérd +-5%. CoZ u $itky mycky
znamend toleranci 36,75 mm. Tento poZadavek na toleranci 5% rozmér( typového zafizeni, pficemz kaZdy
vyrobce pouziva jiné konstrukéni Feseni, nema vliv na kvalitu a technickou specifikaci zafizeni.

Vstupni a vystupni stoly u myclek jsou vyrabény na miru tak, aby byla jejich pracovni plocha maximalné vyuZita
na urcity poCet kosd. V useku myti nddobi je dostatecny prostor pro instalaci my&ek mimo toleranci poZadovanych
5%. Zadame o zruseni tolerance rozmérd mycky.

Odpovéd’ zadavatele:

Zadavatel uvadi, Ze technické podminky byly stanoveny s ohledem na potieby provozu, kdy zpracovatel
technickych parametr navrhl koncepéni Feseni v takovém rozsahu, které zaru&i pinou a optimaini funké&nost gastro
provozu jako celku v ndvaznosti na prostorové moznosti, technické a provozni podminky. Koncept rfeseni je
vysledkem dlouhodobé komunikace mezi projektantem, hygienou a provozovatelem. PoZadovany technicky
standard tak odpovida potfebam provozu, hygienickym pfedpisdm a po&tu navrhovanych zafizeni, kdy dodrZeni
vymezeného technického standardu je nezbytné. Jakdkoliv zména miZe zplsobit naruseni zamysleného konceptu,
coZ mizZe vest k neefektivnosti provozu & naruseni hygienickych pfedpisi. Technicky standard jednoznaéné
sméfuje ke strojim a FeSenim opodstatnéné kvality, které jsou béZné poptatelné a dodatelné vicero uchazeéi,
ktefi maji dostatecné odborné znalosti a prehled o nabidce trhu s gastronomickou technologii. Je poZadovana
technicka uroven popsana v projektové dokumentaci nebo Uroveri vyssi. Zadavatel tedy trva na spinéni vymezené
technické specifikace, kterad pini zamysleny Gcel a souasné je v souladu se zakonem.

Dotaz ¢. 4:

a) U stejného zarizeni je zcela ziejmy popis konkrétniho vyrobce a jeho konkrétniho modelu mycky. Nize
uvedené parametry, respektive vzdjemnou kombinaci technickych poZadavk( splriuje pouze jeden vyrobek.
Jedna se o rozmér kose 650x500 mm pri¢emZ pro nadobi pouZivané ve skolni jidelné je dostacujici koSe
600x500, ktery umi nabidnout vice kvalitativné stejnych vyrobcd jako je konkrétné popsany vyrobek ve
specifikaci. Neni tim snizen vykon mycky a kapacita jedné vsadky do kose. Zadame o Upravu rozméru kose.

b) Dalsim parametrem je zabudovand reverzni osmdza, poZadujeme o Upravu textace na dodavku mycky s
reverzni osmézou, at’ uz zabudovanou uvniti mycky nebo volné stojici vedle. Reverzni osméza se pouZiva
vétsinou pro myti vinného skla u mycek s naslednym susenim tak, aby cisnik nemusel nasledné sklo lestit.
V PD neni doloZena zprdva / rozbor sloZeni vody ve Skolini jidelné. V pfipadé, ze by bylo mozné reverzni
osmézu zcela vypustit, doslo by k finanéni Uspofe v Fadech statisicd.

c) Dalsi parametr je elektronicky panel umistény na boku mycky. Je zde naopak vyssi riziko poskozeni pri
manipulaci. Pro provoz a kvalitu myti to neni podstatné, zda je na jednom z bok( kapoty & pfimo na kapoté.

d) Dalsi argument, smérujici ke konkrétnimu vyrobku je spotreba vody max. 3 litry, pficemz konkurencni feseni
(bez vyse uvedenych parametr) nabizi spotfebu vody na cyklus max. 2 It

e) Zasuvnou vysku také splnuje pouze tento jeden konkrétni vyrobek. Standardni vyska pouZivana ve skolnich
jidelnach je do 450 mm

Odpovéd’ zadavatele:

Zadavatel uvadi, Ze technické podminky byly stanoveny s ohledem na potfeby provozu, kdy zpracovatel
technickych parametr navrhl koncep&ni Feseni v takovém rozsahu, které zaru&i plnou a optimalini funkénost gastro
provozu jako celku v ndvaznosti na prostorové moznosti, technické a provozni podminky. Koncept Feseni je
vysledkem dlouhodobé komunikace mezi projektantem, hygienou a provozovatelem. PoZadovany technicky
standard tak odpovidd potfebdm provozu, hygienickym pfedpisim a poctu navrhovanych zafizeni, kdy dodrZeni
vymezeného technického standardu je nezbytné. Jakakoliv zména mdzZe zplsobit naruseni zamysleného konceptu,
coZ miZe vest k neefektivnosti provozu & naruseni hygienickych pfedpisd. Technicky standard jednozna&né
sméfuje ke strojiim a FeSenim opodstatnéné kvality, které jsou bézné poptatelné a dodatelné vicero uchazedi,
kteri maji dostatecné odborné znalosti a prehled o nabidce trhu s gastronomickou technologii. Je poZadovéana
technicka trover popsand v projektové dokumentaci nebo uroveri vyssi. Zadavatel tedy trva na spinéni vymezené
technické specifikace, ktera plni zamysleny Gcel a soulasné je v souladu se zakonem.

K tomuto dotazu konkrétné zadavatel uvadi, Ze pripousti stejnou nebo vyssi troveri mycky.

Dotaz ¢. 5:
Konvektomat pozice 1 v kuchyni 103

U konvektomatu je zcela zfejmy popis konkrétniho vyrobce a jeho konkrétniho modelu konvektomatu. Vzdjemnou
kombinaci technickych poZadavk( splfiuje pouze jeden vyrobek a nelze jej nahradit jinym. Zdddme o Upravu
téchto parametrd, respektive jejich kombinaci tak, aby uchaze¢ mohl nabidnout kvalitativné stejné feseni:

pocet bodd sondy
orientaci zdsuv( v konvektomatu

*

rozmeéry konvektomatu

* %X %

zpdsob vyvinu péry - pro uZivatele neni zdsadni, jakym zplsobem se pdra vyviji, ale jakou méa kvalitu a
hustotu
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*  rozpéti prikonu, zejména pak jeho spodni hranice, pro uzZivatele je preci vyhodnéjsi pracovat s technologii s
nizsim vstupnim pfikonem pfi dodrZeni varnych kapacit a &asd, neZ se zafizenim s vy$$im vstupnim
pfikonem (Uspora provoznich nékladd)

*  pocet rychlosti ventildtoru

Pfedni vyrobci konvektomatl pouZivaji vlastni patentovand feseni s viastnim technickym Fesenim a stejnym
varnym vysledkem, ale mohou pouZivat rozdilné &iselné hodnoty jednotlivych aktivnich soulastek, proto striktni
trvani na uvedenych parametrech je zavadéjici a jak uvddime je opsédno z udaji konkrétniho vyrobku

Odpovéd’ zadavatele:

Zadavatel uvadi, Ze technické podminky byly stanoveny s ohledem na potieby provozu, kdy zpracovatel
technickych parametr navrhl koncepéni Feseni v takovém rozsahu, které zaru&i pinou a optimaini funké&nost gastro
provozu jako celku v ndvaznosti na prostorové moznosti, technické a provozni podminky. Koncept rfeseni je
vysledkem dlouhodobé komunikace mezi projektantem, hygienou a provozovatelem. PoZadovany technicky
standard tak odpovida potfebam provozu, hygienickym pfedpisdm a po&tu navrhovanych zafizeni, kdy dodrZeni
vymezeného technického standardu je nezbytné. Jakakoliv zména miZe zplsobit naruseni zamysleného konceptu,
coZ mizZe vest k neefektivnosti provozu & naruseni hygienickych pfedpisi. Technicky standard jednoznaéné
sméfuje ke strojim a FeSenim opodstatnéné kvality, které jsou béZné poptatelné a dodatelné vicero uchazeéi,
ktefi maji dostatecné odborné znalosti a prehled o nabidce trhu s gastronomickou technologii. Je poZadovana
technicka uroven popsana v projektové dokumentaci nebo Uroveri vyssi. Zadavatel tedy trva na spinéni vymezené
technické specifikace, kterad plni zamysleny Gcel a soucasné je v souladu se zadkonem.

K tomuto dotazu konkrétné zadavatel uvadi, Ze pfipousti stejnou nebo vyssi uroveri konvektomatu.

Dotaz ¢. 6:

Multifunkéni panev pozice 3 v kuchyni 103
U multifunkéni panve je zcela ziejmy popis konkrétniho vyrobce a jeho konkrétniho modelu panve. Vzajemnou
kombinaci technickych poZadavk{ splriuje pouze jeden vyrobek a nelze jej nahradit jinym.
Zadame o Upravu téchto parametrd, respektive jejich kombinaci tak, aby uchaze& mohl nabidnout kvalitativné stejné
Feseni:

* vnéjsi rozméry panve

*  rozméry dna panve
U téchto parametr( jsou rozméry zavadéjici, kaZzdy vyrobce multifunkénich panvi pouZiva viastni konstrukéni Feseni
a pro uZivatele je zdsadni dodrZeni parametru 150 | vyuZitelného objemu. Rozmér dna se miZe u jinych
multifunkénich panvi lisit v fédu cm (dano jinym tvarem vany pfi zachovani kapacity 150 1), pro rezim smaZeni
napfiklad bramboraku se jedna o velikost odpovidajici jednomu bramboraku, tedy v kapacité jidelny zanedbatelné
mnoZstvi

* umisténi nakldpéci hridele - irelevantni poZadavek.

Odpovéd’ zadavatele:

Zadavatel uvadi, Ze technické podminky byly stanoveny s ohledem na potieby provozu, kdy zpracovatel
technickych parametr navrhl koncepéni Feseni v takovém rozsahu, které zaru&i pinou a optimaini funké&nost gastro
provozu jako celku v ndvaznosti na prostorové moznosti, technické a provozni podminky. Koncept feseni je
vysledkem dlouhodobé komunikace mezi projektantem, hygienou a provozovatelem. PoZadovany technicky
standard tak odpovida potfebam provozu, hygienickym pfedpisdm a po&tu navrhovanych zafizeni, kdy dodrZeni
vymezeného technického standardu je nezbytné. Jakékoliv zména mdzZe zplsobit naruseni zamysleného konceptu,
coZ miZe vest k neefektivnosti provozu & naruseni hygienickych pfedpisd. Technicky standard jednoznac&né
sméfuje ke strojiim a FeSenim opodstatnéné kvality, které jsou bézné poptatelné a dodatelné vicero uchazedi,
kteri maji dostatecné odborné znalosti a prehled o nabidce trhu s gastronomickou technologii. Je poZadovéana
technicka trover popsand v projektové dokumentaci nebo uroveri vyssi. Zadavatel tedy trva na spinéni vymezené
technické specifikace, ktera plni zamysleny Gcel a soulasné je v souladu se zakonem.

K tomuto dotazu konkrétné zadavatel uvadi, Ze pripousti stejnou nebo vyssi troveri multifunkcni panve.

Dotaz ¢C. 7:

Zéddme o zruseni poZadavku na doloZeni technického listu ke stdvajici multifunkéni pénvi pozice 4 v mistnosti
kuchyné 103.

Odpovéd’ zadavatele:

PoZadavek na doloZeni technického listu ke stavajici multifunkéni panvi - pozice 4 v kuchyni 103 je uveden
v Technické specifikaci vyrobk administrativnim nedopatfenim. Zadavatel tento poZadavek rusi.

Dotaz ¢. 8:

Varny kotel pozice 5 v kuchyni 103

U kotle je zcela zfejmy popis konkrétniho vyrobce a jeho konkrétniho modelu kotle. Vzdjemnou kombinaci

technickych poZadavk( splriuje pouze jeden vyrobek a nelze jej nahradit jinym.

Zadame o Upravu téchto parametrd, respektive jejich kombinaci tak, aby uchaze& mohl nabidnout kvalitativné stejné

Feseni:

* vnéjsi rozméry kotle - uvedené rozméry jsou specifikovany tak, aby nemohla byt dodana technologie jina

neZ je specifikovdno, nebot kombinace véech poZadovanych parametr(, rozméri a dal$ich poZadavk( vZdy
vylouci alespori jednu technologii z bloku

* digitalni displej - pro proces vareni je dostalujici jakakoliv forma displeje
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*  zobrazeni chybovych kéd( - jsou Fedeni, kterd zobrazeni chybové

*  rozpéti prikonu, proces vareni a jeho ¢as je zohlednén v DIN normdch a tomu musi odpovidat prikon
technologie

*  zobrazeni hladiny plnéni duplikatoru - pokrocilejsi Feseni pouzivaji vlastni bojler bez nutnosti zobrazeni
hladiny v duplikatoru - automatika

Odpovéd’ zadavatele:

Zadavatel uvadi, Ze technické podminky byly stanoveny s ohledem na potieby provozu, kdy zpracovatel
technickych parametr( navrhl koncepéni Feseni v takovém rozsahu, které zarudi plnou a optimalini funk&nost gastro
provozu jako celku v ndvaznosti na prostorové moznosti, technické a provozni podminky. Koncept feseni je
vysledkem dlouhodobé komunikace mezi projektantem, hygienou a provozovatelem. PoZadovany technicky
standard tak odpovida potfebam provozu, hygienickym pfedpisdm a po&tu navrhovanych zafizeni, kdy dodrZeni
vymezeného technického standardu je nezbytné. Jakdkoliv zména miZe zplsobit naruseni zamysleného konceptu,
coZ mizZe vest k neefektivnosti provozu & naruseni hygienickych pfedpisd. Technicky standard jednoznaéné
sméfuje ke strojim a FeSenim opodstatnéné kvality, které jsou béZné poptatelné a dodatelné vicero uchazeéi,
ktefi maji dostatecné odborné znalosti a prehled o nabidce trhu s gastronomickou technologii. Je poZadovana
technicka uroven popsana v projektové dokumentaci nebo uroveri vyssi. Zadavatel tedy trva na splnéni vymezené
technické specifikace, kterd pini zamysleny ucel a souc¢asné je v souladu se zakonem.

K tomuto dotazu konkrétné zadavatel uvadi, Ze pfipousti stejnou nebo vyssi troveri kotle.

Dotaz ¢. 9:

Varny kotel pozice 6 v kuchyni 103

U kotle je zcela zfejmy popis konkrétniho vyrobce a jeho konkrétniho modelu kotle. Vzdjemnou kombinaci

technickych poZadavk( splriuje pouze jeden vyrobek a nelze jej nahradit jinym.

Zadame o Upravu téchto parametrd, respektive jejich kombinaci tak, aby uchaze& mohl nabidnout kvalitativné stejné

Feseni:

* vnéjsi rozméry kotle - uvedené rozméry jsou specifikovany tak, aby nemohla byt dodana technologie jina

neZ je specifikovdno, nebot kombinace véech poZadovanych parametr(, rozméri a dal$ich poZadavk( vZdy
vylouci alespori jednu technologii z bloku

digitdini displej - pro proces vareni je dostacujici jakékoliv forma displeje
* rozpéti prikonu, proces vareni a jeho Cas je zohlednén v DIN normédch a tomu musi odpovidat prikon
technologie

*  zobrazeni hladiny plnéni duplikatoru - pokroCilejsi FeSeni pouZivaji viastni bojler bez nutnosti zobrazeni
hladiny v duplikatoru - automatika

* poZadavek na rozmér dna - toto vychazi z konstrukéniho Feseni kotle kazdého vyrobce

Odpovéd’ zadavatele:

Zadavatel uvadi, Ze technické podminky byly stanoveny s ohledem na potieby provozu, kdy zpracovatel
technickych parametr( navrhl koncepéni Feseni v takovém rozsahu, které zarudi plnou a optimalini funk&nost gastro
provozu jako celku v ndvaznosti na prostorové moznosti, technické a provozni podminky. Koncept feseni je
vysledkem dlouhodobé komunikace mezi projektantem, hygienou a provozovatelem. PoZadovany technicky
standard tak odpovida potfebam provozu, hygienickym pfedpisdm a poctu navrhovanych zafizeni, kdy dodrZeni
vymezeného technického standardu je nezbytné. Jakdkoliv zména miZe zpGsobit naruseni zamysleného konceptu,
coZ miZe vest k neefektivnosti provozu & naruseni hygienickych pfedpisd. Technicky standard jednoznac&né
sméfuje ke strojiim a Fesenim opodstatnéné kvality, které jsou bézné poptateiné a dodatelné vicero uchazedi,
kteri maji dostatecné odborné znalosti a prehled o nabidce trhu s gastronomickou technologii. Je poZadovéana
technicka drover popsand v projektové dokumentaci nebo uroveri vyssi. Zadavatel tedy trva na splnéni vymezené
technické specifikace, ktera pini zamysleny ucel a soucasné je v souladu se zakonem.

K tomuto dotazu konkrétné zadavatel uvadi, Ze pripousti stejnou nebo vyssi roveri kotle.

Dotaz ¢. 10:
Elektricka velkoplosna varna deska pozice 7 v kuchyni 103

U varné desky je zcela zfejmy popis konkrétniho vyrobce a jeho konkrétniho modelu desky. VVzajemnou kombinaci
technickych poZadavk( splriuje pouze jeden vyrobek a nelze jej nahradit jinym.

Zadame o Upravu téchto parametr(, respektive jejich kombinaci tak, aby uchaze& mohl nabidnout kvalitativné stejné
Feseni:

* vnéjsi rozméry desky - uvedené rozméry jsou specifikovany tak, aby nemohla byt dodana technologie jina
neZ je specifikovdno, nebot kombinace véech poZadovanych parametr(, rozméri a dal$ich poZadavk( vZdy
vylouci alespori jednu technologii z bloku

* rozpéti prikonu, proces vareni a jeho Cas je zohlednén v DIN normédch a tomu musi odpovidat prikon
technologie

*  rozmér varné desky - jednd se o doplrikové zafizeni pro vafeni v nddobdch o prdméru dna do 280 mm,
pripadny jiny rozmér konkurenéniho feseni jenz je dan konstrukénim feSenim vyrobku neohrozi ¢as a
logistiku varného procesu celé kuchyné.

Odpovéd’ zadavatele:
Zadavatel uvadi, Ze technické podminky byly stanoveny s ohledem na potfeby provozu, kdy zpracovatel
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technickych parametr navrhl koncepéni Feseni v takovém rozsahu, které zaru&i plnou a optimalni funkénost gastro
provozu jako celku v ndvaznosti na prostorové moznosti, technické a provozni podminky. Koncept Feseni je
vysledkem dlouhodobé komunikace mezi projektantem, hygienou a provozovatelem. PoZadovany technicky
standard tak odpovidd potfebdm provozu, hygienickym pfedpisim a poctu navrhovanych zafizeni, kdy dodrZeni
vymezeného technického standardu je nezbytné. Jakékoliv zména mdzZe zplsobit naruseni zamysleného konceptu,
coZ miZe vest k neefektivnosti provozu & naruseni hygienickych pfedpisd. Technicky standard jednoznaé&né
sméfuje ke strojim a FeSenim opodstatnéné kvality, které jsou bézZné poptateiné a dodatelné vicero uchazedi,
kteri maji dostatecné odborné znalosti a prehled o nabidce trhu s gastronomickou technologii. Je poZadovéana
technicka trover popsand v projektové dokumentaci nebo uroveri vyssi. Zadavatel tedy trva na spinéni vymezené
technické specifikace, ktera plni zamysleny Gcel a soulasné je v souladu se zakonem.

K tomuto dotazu konkrétné zadavatel uvadi, Ze pfipousti stejnou nebo vyssi iroveri varné desky.

Dotaz ¢. 11:
Elektricka panev pozice 8 v kuchyni 103
U panve je zcela zfejmy popis konkrétniho vyrobce a jeho konkrétniho modelu panve. Vzdjemnou kombinaci
technickych poZadavk( splfiuje pouze jeden vyrobek a nelze jej nahradit jinym.
Zadame o Upravu téchto parametrd, respektive jejich kombinaci tak, aby uchaze¢ mohl nabidnout kvalitativné
stejné reseni:
* vnéjsi rozméry panve
*  rozméry dna panve
U téchto parametr( jsou rozméry zavadéjici a diskriminaéni, nebot kaZdy vyrobce multifunkénich panvi pouZiva
vlastni konstrukcni Feseni a pro uZivatele je zasadni dodrzeni parametru 100 | vyuZitelného objemu. Rozmér dna
se mlZe u jinych multifunkénich panvi lisit v Fddu cm (déno jinym tvarem vany pfi zachovani kapacity 100 1), pro
rezim smaZeni napriklad bramboréku se jedna o velikost odpovidajici jednomu bramboraku, tedy v kapacité jidelny
zanedbatelné mnoZstvi

* umisténi naklapéci hridele - irelevantni poZadavek

Odpovéd’ zadavatele:

Zadavatel uvadi, Ze technické podminky byly stanoveny s ohledem na potfeby provozu, kdy zpracovatel
technickych parametr navrhl koncep&ni Feseni v takovém rozsahu, které zaru&i pinou a optimalni funkénost gastro
provozu jako celku v ndvaznosti na prostorové moznosti, technické a provozni podminky. Koncept Feseni je
vysledkem dlouhodobé komunikace mezi projektantem, hygienou a provozovatelem. PoZadovany technicky
standard tak odpovidd potfebdm provozu, hygienickym pfedpisim a poctu navrhovanych zafizeni, kdy dodrZeni
vymezeného technického standardu je nezbytné. Jakakoliv zména mdzZe zplsobit naruseni zamysleného konceptu,
coZ miZe vest k neefektivnosti provozu & naruseni hygienickych pfedpisd. Technicky standard jednoznac&né
sméfuje ke strojim a FeSenim opodstatnéné kvality, které jsou bézné poptatelné a dodatelné vicero uchazedi,
kteri maji dostatecné odborné znalosti a prehled o nabidce trhu s gastronomickou technologii. Je poZadovana
technicka trover popsand v projektové dokumentaci nebo uroveri vyssi. Zadavatel tedy trva na spinéni vymezené
technické specifikace, ktera plni zamysleny Gcel a soulasné je v souladu se zakonem.

K tomuto dotazu konkrétné zadavatel uvadi, Ze pFipousti stejnou nebo vyssi uroveri panve.

Dotaz ¢. 12:
mycka provozniho naddobi 38 v kuchyni 103
U mycky je zcela zfejmy popis konkrétniho vyrobce a jeho konkrétniho modelu kotle. Vzajemnou kombinaci
technickych poZadavkd splfiuje pouze jeden vyrobek a nelze jej nahradit jinym.
* |ze nabidnout mycku s vétsim koSem, nebot ko$ uvedeny ve specifikaci spolu s ostatnimi parametry mycky
je popis konkrétniho vyrobku, nebudou ale dodrZzeny rozméry mycky ?

* dalsi parametr je zabudovana reverzni osmdza, Ize dodat externi zafizeni ? Viz komentar u mycky stolniho
nadobi.

Odpovéd’ zadavatele:

Zadavatel uvadi, Ze technické podminky byly stanoveny s ohledem na potieby provozu, kdy zpracovatel
technickych parametr navrhl koncepéni Feseni v takovém rozsahu, které zaru&i pinou a optimaini funké&nost gastro
provozu jako celku v ndvaznosti na prostorové moznosti, technické a provozni podminky. Koncept rfeseni je
vysledkem dlouhodobé komunikace mezi projektantem, hygienou a provozovatelem. PoZadovany technicky
standard tak odpovida potfebam provozu, hygienickym pfedpisdm a po&tu navrhovanych zafizeni, kdy dodrZeni
vymezeného technického standardu je nezbytné. Jakakoliv zména miZe zplsobit naruseni zamysleného konceptu,
coZ mize vest k neefektivnosti provozu & naruseni hygienickych pfedpisd. Technicky standard jednoznaéné
sméfuje ke strojim a FeSenim opodstatnéné kvality, které jsou béZné poptatelné a dodatelné vicero uchazeéi,
ktefi maji dostatecné odborné znalosti a prehled o nabidce trhu s gastronomickou technologii. Je poZadovana
technicka uroven popsana v projektové dokumentaci nebo Uroveri vyssi. Zadavatel tedy trva na spinéni vymezené
technické specifikace, kterad pini zamysleny Gcel a souasné je v souladu se zakonem.

K tomuto dotazu konkrétné zadavatel uvadi, Ze pfipousti stejnou nebo vyssi troveri mycky provozniho nadobi.

Dotaz ¢. 13:

VSeobecné Zadame o Upravu textace ve varném bloku "hygienicky vodotésny a necistotam odolny bezesparovy
zamkovy systém propojitelny s ostatnimi sousednimi spotrebici ve varném bloku. Kazdy vyrobce v PD poZadované
technické kategorie ma vlastni hygienické reseni spojeni technologii ve varném bloku a jeho popis nemusi
odpovidat poZadované textaci pri stejném reseni - hygienické spojeni technologii.
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Odpovéd’ zadavatele:

Zadavatel uvadi, Ze technické podminky byly stanoveny s ohledem na potieby provozu, kdy zpracovatel
technickych parametr navrhl koncepéni feseni v takovém rozsahu, které zaru&i pinou a optimaini funké&nost gastro
provozu jako celku v ndvaznosti na prostorové moznosti, technické a provozni podminky. Koncept rfeseni je
vysledkem dlouhodobé komunikace mezi projektantem, hygienou a provozovatelem. PoZadovany technicky
standard tak odpovida potfebam provozu, hygienickym pfedpisdm a po&tu navrhovanych zafizeni, kdy dodrZeni
vymezeného technického standardu je nezbytné. Jakakoliv zména miZe zplsobit naruseni zamysleného konceptu,
coZ miZe vest k neefektivnosti provozu & naruseni hygienickych pfedpisd. Technicky standard jednoznaéné
sméfuje ke strojim a FeSenim opodstatnéné kvality, které jsou béZné poptatelné a dodatelné vicero uchazeéi,
ktefi maji dostatecné odborné znalosti a prehled o nabidce trhu s gastronomickou technologii. Je poZadovana
technicka urovern popsana v projektové dokumentaci nebo Uroveri vyssi. Zadavatel tedy trva na spinéni vymezené
technické specifikace, kterad pini zamysleny Gcel a soucasné je v souladu se zdkonem.

K tomuto dotazu konkrétné zadavatel uvadi, Ze pripousti stejnou nebo vyssi trovern spojeni technologie varného
bloku.

Dotaz ¢. 14:

radi bychom poZadali zadavatele o vysvétleni ¢l. 8.1. smlouvy o dilo, a to konkrétné o vysvétleni poZzadované
délky trvani zdruéni doby na celé dilo v délce 60 mésicd.

Dle béZné praxe bohuZel vyrobci jednotlivych strojnich a technologickych zafizeni, zafizovacich pfedméti a
vyrobk{ standardné poskytuji zaruku pouze v délce 24 mésicd.

Z&déme o vysvétleni, pfip. Upravu pfedmétného &lénku v tom smyslu, Ze bude rozdélena zéruka na stavebni éast
dila a na tato strojni a technologicka zarizeni.

Odpovéd’ zadavatele:

Viz odpovéd’ na dotaz ¢. 2 - Zadavatel stanovil zaruéni podminky identicky pro vsechny dodavatele a na jejich
podminkach trva. Dodavatel je samoziejmé oprdvnén nadstandardni poZzadavky na zaruku zohlednit v nabidkové
cené. Zadavatel dale pfedpoklddd uzavieni servisni smlouvy s vybranym dodavatelem, po dobu zaruéni Ihity.

Dotaz ¢. 15:

Dale bychom chtéli pozadat zadavatele o vysvétleni vztahu provedeni dila na jednotlivé etapy a pocatku béhu
zarucni doby dle ¢l. 8.6. - zaruka tedy bézi aZ po dokonceni celého dila, nikoli po pFedani jednotlivych etap?

Odpovéd’ zadavatele:

Zadavatel upresniuje, Ze pocatek béhu zaruéni doby pro prvni etapu polina bézZet po predani a prevzeti praci a
dodavek realizovanych v rédmci této etapy.

Dotaz ¢. 16:

K ¢l. 8.8. smlouvy o dilo zdddme o vysvétleni uvedeného poZzadavku zadavatele, aby po odstranéni vady bézela
nova zéruéni Ihita opétovné od poldtku. Takovyto poZadavek neni v souladu se zdkonem, dle zdkona se pouze
po dobu opravy pozastavuje béh zarucni doby, nezalina vsak po opravé bézet cela nova zarucni doba od pocatku.

Odpovéd’ zadavatele:

Zadavatel stanovil zaru¢ni podminky identicky pro vsechny dodavatele a na jejich podminkach trva. Dodavatel je
samozrejmé opravnén nadstandardni poZadavky na zaruku zohlednit v nabidkové cené.

Touto odpovédi doslo k vysvétleni zaddvaci dokumentace podle ustanoveni § 98 Zakona. Zadavatel neprodluZuje Ihdtu pro
podani nabidek.

V Praze dne 15.2.2024

Ve spolupraci se zadavatelem a projektantem vypracoval:

Prilohy:

Ing. Ludék Kanak
za zastupujiciho zadavatele

Pfiloha & 1 - Upravend tabulka & 3, Technickd specifikace vyrobkd" distribuovdno v rédmci dokumentu ,,01a

Tabulky véechny - ZS Sézavskd 5 830 - gastro 13 2 24"
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