Příloha č. 3 - Technické požadavky na chladící zařízení, balící zařízení na saláty a vysokozdvižný vozík do obce Hirtop, okr. Cimislia, Moldavsko

1. Chladírna
Popis objektu:
Montovaná chladírna se skladem, kterou je možné na místo odvést na kamionech (ocelová konstrukce, izolační panely, chladící technologie). Na místě bude nainstalována na předpřipravenou základovou desku dle technické specifikace zhotovitele, se kterou seznámí místní partnery v rámci svých prvních aktivit na této VZ.

Rozměry a plán (orientační, možné drobné úpravy dle dispozice zhotovitele):
[image: ]
Výška skladovacích prostor: 6 metrů tak, aby byl využitelný objem vertikálního skladovacího sloupce do výšky obsloužitelné standardním vysokozdvižným vozíkem (4m + výška posledního patra beden) a zbyl zhruba metr technologického prostoru pro proces cirkulace vzduchu pro chlazení. 
Technologické zázemí: Technologické zázemí bude umístěno na zvláštní základové desce (opět zbudované příjemcem dle zadání zadavatele), v bezprostřední blízkosti severní (nebo severovýchodní) strany skladu. Optimální půdorys – 5x3 metry pro kondenzátor, 6x3 metry pro strojovnu chlazení (je možno drobně změnit). 
Jednotlivé součásti (dle nákresu):
· Tři sklady na obecnou zemědělskou produkci cca. 150 tun. Dle sezóny se zde budou střídat jahody, třešně, švestky, jablka a hrozny, průběžně pak zelenina. 
· Dva malé sklady o kapacitě cca 50 t:
· jeden (50 t) zchlazovací na zchlazení salátů sesbíraných z pole, pro zabalení na baličce a vážičce umístěné v jeho blízkosti
· jeden (40 – 50 t) sklad pro udržování ledu (připraveného jinde) nutného pro expedici
· Kolem chladících komor je udržovací lehce přichlazovaná uzavíratelná mezikomora pro minimalizaci energetických ztrát.
Požadavky na chladící výkon: Při venkovní teplotě dosahující v létě až 35°C. 
· Chladící komory po 150 t budou udržovat (nastavitelnou) teplotu do nuly stupňů (především kvůli hroznovému vínu uchovávaném při nule, jímž kooperativ pokryje celou kapacitu 450t v daném čase). Kvůli toleranci pak bude možnost nastavit teplotu až na -1°C. 
· Chladící komory po 150 t (3 á 150 t) je potřeba vybavit výkonem tak, aby dokázaly zchladit 60t nové ovocné či zeleninové produkce (přidané do komory ke stávající uchovávané produkci) z teploty 25°C na teplotu 0°C během 10 hodin.
· Zchlazovací komoru na salát je potřeba osadit výkonnějším výparníkem tak, aby zchladila 40t salátu z teploty 20-28°C na 4-5°C během 6-8h.
· [bookmark: _GoBack]Udržovací komora na led (40-50 t) bude led pro expedici (vyrobený jinde) udržovat při teplotě -3°C.
· Sklady budou využívány i v zimě při venkovních teplotách pod bodem mrazu (viz teploty níže) a musí splňovat výše uvedené požadavky klimatu v daném rozmezí.
Vybavení: 
Dveře uvnitř skladu: posuvné, 1,8m šířka, 3m výška (pro průjezd vozíků s dvojitým teleskopem zdvihu)
Vedlejší vrata vstupní (vlevo): rolovací, 2m šířka, 3m výška
Hlavní vrata vstupní (vpravo): rolovací, 3,35m šířka, 3,5m výška
Elektrovybavení: 	
· standardní osvětlení pro uskladnění zemědělské produkce a její zpracování
· elektrická přípojka v místě baličky salátů
· další dvě elektrické přípojky na pravé straně vstupní pracovní místnosti
Možné typy izolačních materiálů
Minimální tloušťka izolačních materiálů (v mm), dle typu:
	
	Oddělované prostory

	
	chlazené X nechlazené
	chlazené X chlazené
	nechlazené X nechlazené

	Pěnový poluretan
	110
	80
	20

	Pěnový polystyren
	140
	100
	25

	Poly Izo Butyl Styren
	115
	85
	20

	Poly Izo Kyanurát
	120
	90
	20


Celkový chladící výkon: alespoň 120 kW
Elektrický příkon chlazení: alespoň 60kW
Výkon/příkon na ventilátory a výparníky: alespoň 7,5 kW
Výkon/příkon na kondenzátor: alespoň 4 kW
Strojové vybavení: sdružená jednotka osazená alespoň 3 kompresory s regulací výkonu v 6 hladinách
Relativní vlhkost v chladírně: 80-90%

Standardní požadavky:
· vjezdy do horních (zadních) chladících komor budou umístěny hned na jejich spodních stranách tak, aby na konci centrální chodby (termoregulační předsíně) vzniklo užitkové místo pro umístění beden, případně produkce připravené k expedici 
· kromě zmíněného prostoru na bedny (prázdné či plné) bude sklad obsahovat i prostor pro umístění baličky a vážičky, alespoň 2x6 metrů
· sklad bude mít dva hlavní vjezdy, aby se daly nezávisle na sobě provádět přejímka i expedice produkce
Speciální požadavek: alespoň jedna velká chladící komora (vpravo nahoře) bude zhotovena
· v plynotěsném provedení
· s podtmelovanými šrouby/vruty/spoji
tak, aby bylo možno později s minimálními náklady potenciálně doinstalovat ULO technologii s hlídáním CO2 a generátorem N2. 
Podmínky v místě:
· Teplota okolního vzduchu: -10/+35C°
· Během instalace na místě bude k dispozici jeřáb (dodá příjemce) a neomezený počet pomocných dělníků, kteří realizátorovi poskytnou pomoc při instalaci zdarma.
· Součástí zakázky je i vysokozdvižný vozík (s výzdvihem 3,8m viz. níže), který dle časové návaznosti dodávky vybavení bude k dispozici i během montáže.
· Instalace proběhne na kraji vesnice zhruba 55km (necelou hodinu jízdy) od Kišiněva.
· Cesta do místa určení je v dobrém stavu, pouze poslední  3km vedou po šotolinové cestě, která však zvládá těžkou techniku a plně naložené kamiony. 


2. Balící, vážící a etiketovací zařízení na saláty
[image: Brimapack CPP-Folie Eissalat 019]Základní popis činnosti - zařízení pro balení salátů (a podobné kulovité zeleniny) do plastové fólie se zatavením. Celé zařízení nesmí být obsluhováno více než dvěma lidmi, jeden na vstupu a případně druhý na výstupu (do beden). Balící zařízení a vážící/etiketovací zařízení může být buď v jednom kuse, nebo odděleně, ale propojené spolu s dopravníkem mezi oběma částmi tak, aby provoz mezi oběma obsluhovateli byl plně automatický. Obsluha buď vysype (případně vyrovná) od zeminy očištěné a oříznuté saláty do vstupního prostoru nebo je postupně po jednom vkládá do zařízení. Zařízení salát zabalí (dle výše zmíněných technických požadavků), zváží a označí vytištěnou nálepkou. Na výstupu saláty vyjíždějí na pásu, odkud je do bedny umisťuje obsluha.
Technické požadavky balícího zařízení:
· balení do hygienické plastové fólie 
· zatavená plocha na straně řezu salátu
· kapacita minimálně 800 ks/h (jednotlivých samostatných hlaviček salátů)
· minimální a maximální průměr hlav balených salátů je následující: minimálně 15 cm, maximálně 30 cm
· balení nemusí být vakuové
· na plastikovou folii bude možno nalepit etiketu s váhou (příp. dalšími údaji)
· příkon optimálně 2kWh, maximálně 5kWh
· spolu s dopravníkem k váze a vážícím zařízením (pokud není součástí balícího zařízení) by mělo být umístitelné do prostoru 2x6m
· napětí standardní 220V nebo 380V
Technické požadavky vážícího a etiketovacího zařízení:
· zařízení zváží jednotlivé zabalené hlávky salátu
· váha vytiskne etiketu, kterou šetrně nalepí na zabalený salát
· design etikety bude naprogramovatelný, bude možné uvést přídavný text včetně čárových kódů.
· technologie potisku bude odolná expozici teplotám pod bodem mrazu (etiketa se může dostat do přímého kontaktu s ledem). Etiketa, včetně potisku, musí být vodě odolná. 
Společné požadavky na balící i vážící/etiketovací zařízení:
· Všechny komponenty musí být certifikované pro potravinářskou výrobu
· Materiály nesmí podléhat korozi, povrchové úpravy musí být snadno omyvatelné vodou
· Výhodou je snadný servis a minimální požadavky na obsluhujícího pracovníka
· 

3. Vysokozdvižný vozík
Sériově vyráběný standardní vysokozdvižný vozík splňující následující parametry:
· max. výška: 2,95m 
· sedačka pro řidiče
· elektrický pohon, nabíjení na 220V nebo 380V
· nová baterie vydrží alespoň 8 hodin provozu
· výška zdvihu do 4m, při půdorysu nákladu 1x1m
· nosnost alespoň 2t
· teleskop alespoň duplexový
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